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Doklad o ziskanej kvalifikécii osvedcenie

Nézov povolania sladovnik a pivovarnik

Kvalifikac¢ny Standard

Vedomosti:

Sformulovat zdkladné principy BOZP a PO

formulovat zdsady sprdvnej vyrobnej a hygienickej praxe pri vyrobe piva a sladu

vysvetlit' zdklady systému HACCP

popisat’ sposoby skladovania jacmeria a sladu

opisat etapy procesu vyroby sladu

charakterizovat’ zdkladné druhy pivovarnickych surovin na vyrobu piva

popisat procesy vyroby piva

vysvetlit' fermantacné procesy pri vyrobe piva

vysvetlit technologiu vyroby piva

popisat zdkladné sposoby vyroby iicelovych piv

definovat expedicné spotrebitel'ské a restauracné balenie piv

definovat specifickii pivovarnicku legislativu

Zrucénosti:

aplikovat zdsady hygieny a sanitdcie pri vyrobe sladu a piva

dodrZiavat normy, parametre kvality a technologické procesy pri vyrobe sladu piva

stanovovat technologickii kvalitu jacmeria

optimalizovat technologicky proces sladovania jacmeria

vykonat proces sladovania

obsluhovat stroje a zariadenia s cielom zabezpecovat vyrobu sladu

zabezpecovat vhodné skladovacie podmienky sladu

stanovovat technologicki kvalitu sladu

hodnotit kvalitu vstupnych surovin pri vyrobe piva

optimalizovat technologicky proces vyroby piva

obsluhovat stroje a zariadenia s cielom zabezpecovat' vyrobu piva

vykonat findlnu vipravu piva

zabezpecovat vhodné skladovanie piva

monitorovat’ zdznamy tykajiice sa technologického postupu vyroby piva

zabezpecovat’ vhodnii manipuldciu s odpadom vzniknutym pri vyrobe piva a sladu

analyzovat kvalitu piva

Kompetencie:

samostatnost’ pri vyrobe produktov

schopnost kreativity a logického myslenia

schopnost’ samostatne riesit’ a analyzovat’ problémy

zodpovednost za plnenie svojich tiloh a povinnosti

Hodnotiaci Standard



Hodnotena spdsobilost’:

vysvetlit zdklady systému HACCP

formulovat’ zdkladné principy BOZP a PO

vysvetlit' technolégiu vyroby piva

charakterizovat’ zdkladné druhy pivovarnickych surovin na vyrobu piva
opisat’ etapy procesu vyroby sladu

popisat’ sposoby skladovania ja¢menia a sladu

Kritéria hodnotenia: Metody

hodnotenia

Nastroje
hodnotenia

popisat’ system HACCP s ohl'adom na vyrobu piva istna metdda

istna odpoved' s
vysvetlenim

definovat zdkladné principy BOZP a PO istna metoda

istna odpoved

popisat technologiu vyroby piva istna metoda

istna odpoved' s
vysvetlenim

definovat zdkladné druhy pivovarnickych surovin na vyrobu piva istna metdda

istna odpoved' s
vysvetlenim

charakterizovat etapy procesu vyroby sladu istna metdda

Ustna odpoved' s
vysvetlenim

Gstna metoda

charakterizovat’ podmienky skladovania jacmeria a sladu

Ustna odpoved

Podmienky taspesného vykonania skusky:

Podmienkou tspeSného vykonania skiSky je splnenie kritérii minimélne na 70%.

Hodnotena sposobilost':

formulovat’ zdsady spravnej vyrobnej a hygienickej praxe pri vyrobe piva a sladu
popisat’ procesy vyroby piva

vysvetlit' fermantacné procesy pri vyrobe piva

popisat zékladné sposoby vyroby tcelovych piv

definovat expedi¢né spotrebitel'ské a reStauracné balenie piv

definovat Specifickd pivovarnicku legislativu

Metody
hodnotenia

Kritéria hodnotenia:

Nastroje
hodnotenia

popisat’ zdsady sprdvnej vyrobnej a hygienickej praxe pri vyrobe piva a [dstna metéda

sladu

Ustna odpoved

charakterizovat’ chemicky proces vyroby piva istna metoda

istna odpoved’

definovat’ fermentacné procesy pri vyrobe piva istna metdda

istna odpoved' s
vysvetlenim

charakterizovat spésoby vyroby ticelovych piv istna metoda

Ustna odpoved' s
vysvetlenim

urcit’ vhodné expedicné spotrebitel'ské a restauracné balenie piv (sklo, istna metoda

plast, plechovka, sud)

Ustna odpoved’

definovat legislativu tykajiicu sa vyroby piva (zdkony, nariadenia,
vyhlasky)

pisomnd metdda

test

Podmienky tspesného vykonania skiasky:

Podmienkou tuspeSného vykonania skisky je splnenie kritérii minimélne na 70%.

Hodnotena sposobilost':

aplikovat zdsady hygieny a saniticie pri vyrobe sladu a piva

stanovovat technologicku kvalitu ja¢meria

optimalizovat technologicky proces sladovania jacmena

vykonat proces sladovania

zabezpecovat vhodné skladovacie podmienky sladu

obsluhovat stroje a zariadenia s ciel'om zabezpecovat' vyrobu sladu
zodpovednost’ za plnenie svojich dloh a povinnosti

zabezpecovat vhodni manipuldciu s odpadom vzniknutym pri vyrobe piva a sladu




Kritéria hodnotenia: Metody Nastroje
hodnotenia hodnotenia
popisat’ hygienicko-sanitacnii ¢innost pri vyrobe sladu a piva istna metoda ustna odpoved' s
vysvetlenim
hodnotit’ parametre technologickej kvality jacmeria praktické skusanie [praktické
predvedenie
predviest technologicky proces sladovania jacmeria praktické skusanie [praktické

predvedenie formou
PC prezenticie

popisat proces sladovania listna metoda

tistna odpoved’ s
vysvetlenim

determinovat nedostatky sladovania a sprdavne urcit chyby pri sladovani [istna metdda

obhajoba

popisat vhodné skladovacie podmienky sladu istna metoda

ustna odpoved' s
vysvetlenim

predviest’ obsluhu strojov a zariadeni na vyrobu sladu praktické skisanie

simulovana tloha

vysvetlit' zdsady manipuldcie s odpadom vzniknutym pri vyrobe piva a  [Gstna metdda

sladu

Ustna odpoved' s
vysvetlenim

Podmienky tspesného vykonania skasky:

Podmienkou tispesného vykonania sktsky je splnenie kritérii minimalne na 70%.

Hodnotena spdsobilost’:

dodrziavat normy, parametre kvality a technologické procesy pri vyrobe sladu piva
stanovovat technologickd kvalitu sladu

hodnotit kvalitu vstupnych surovin pri vyrobe piva

obsluhovat stroje a zariadenia s cielom zabezpecovat’ vyrobu piva

optimalizovat technologicky proces vyroby piva

vykonat findlnu dpravu piva

zabezpecovat vhodné skladovanie piva

schopnost’ kreativity a logického myslenia

samostatnost’ pri vyrobe produktov

Metody
hodnotenia

Kritéria hodnotenia:

Nastroje
hodnotenia

urcit’ technologickii kvalitu sladu praktické skuSanie

simulovana tloha

rozdelit’ a charakterizovat’ kvalitu vstupnych surovin pri vyrobe piva istna metoda

Ustna odpoved' s
vysvetlenim

vymedzit a popisat normy pouZivané pri vyrobe sladu a piva listna metoda

tistna odpoved

analyzovat’ a vyhodnotit vybrané parametre technologickej kvality sladu [praktické skidSanie

simulovana tloha

rozdelit' a charakterizovat’ zdkladné technologické procesné kroky vyroby [Gstna metéda

sladiny

tistna odpoved' s
vysvetlenim

determinovat’ vyrobu mladiny a metody chmelenia istna metdda

istna odpoved' s
vysvetlenim

charakterizovat’ hlavné kvasenie a dokvasovanie piva istna metdda

Ustna odpoved' s
vysvetlenim

vykonat findlnu vipravu piva pred stacanim praktické skusanie

praktické
predvedenie

charakterizovat technologicky proces vyroby ticelovych piv istna metoda

tstna odpoved' s

vysvetlenim

Podmienky taspesného vykonania skusky:

Podmienkou tspeSného vykonania skiSky je splnenie kritérii minimélne na 70%.

Hodnotena sposobilost':

monitorovat zdznamy tykajice sa technologického postupu vyroby piva
analyzovat kvalitu piva

schopnost’ kreativity a logického myslenia




Kritéria hodnotenia: Metody Nastroje

hodnotenia hodnotenia
pripravit’ zdznamy tykajiice sa technologického postupu vyroby piva pisomnd metéda  [pisomnd dloha
podla zadania
analyzovat vybrané parametre kvality piva praktické skusanie [simulovand dloha
definovat’ sprdavny postup capovania a poddvania piva praktické skusanie [praktické
predvedenie s
vykladom

Podmienky tspesného vykonania skasky:

Podmienkou dspesného vykonania skisky je splnenie kritérii minimélne na 70%.

Organiza¢né a metodické pokyny

Metodické pokyny:

Formalne vzdeldvanie:

Zdkon 24572008 Z.z. o vychove a vzdeldvani (skolsky zdkon) a o zmene a doplneni niektorych zdkonov v zneni
neskorsich predpisov, § 72-90.

Uchddzac o ziskanie kvalifikdcie formdlnou cestou musi byt absolventom prislusného ucebného odboru
potravindrstva v zmysle platnej legislativy.

Neformadlne vzdelavanie:

Zdkon 568/2009 Z.z. o celoZivotnom vzdeldvani a o zmene a doplneni niektorych zdkonov v zneni neskorsich
predpisov, § 17 a § 18.

Pokyny na realiziciu skisky:

Formadilne vzdeldvanie: stredoskolské (sekunddrne)

Zdkon 24572008 Z.z. o vychove a vzdeldvani (skolsky zdkon) a o zmene a doplnenti niektorych zdkonov v zneni
neskorsich predpisov, § 72-90.

Neformdlne vzdeldvanie

Zdkon 568/2009 Z.z. o celoZivotnom vzdeldvani a o zmene a doplneni niektorych zdkonov v zneni neskorsich
predpisov, § 17 a § 18.

Proces hodnotenia:

Formdlne vzdeldvanie: stredoskolské (sekunddrne)

Zdkon 24572008 Z.z. o vychove a vzdeldvani (skolsky zdkon) a o zmene a doplneni niektorych zdkonov v zneni
neskorsich predpisov, § 72-90.

Neformdlne vzdeldvanie

Zdkon 568/2009 Z.z. o celoZivotnom vzdeldvani a o zmene a doplneni niektorych zdkonov v zneni neskorsich
predpisov, § 17 a § 18.

Vysledné hodnotenie:




Formdlne vzdeldvanie: stredoskolské (sekunddrne)

Zdkon 245/2008 Z.z. o vychove a vzdeldvani (skolsky zdkon) a o zmene a doplnenti niektorych zdkonov v zneni
neskorsich predpisov, § 72-90.

Neformdlne vzdeldvanie

Zdkon 568/2009 Z.z. o celoZivotnom vzdeldvani a o zmene a doplneni niektorych zdkonov v zneni neskorsich
predpisov, § 17 a § 18.

ZloZenie skiSobnej komisie:

Formdlne vzdeldvanie: stredoskolské (sekunddrne)

Zdkon 245/2008 Z.z. o vychove a vzdeldvani (skolsky zdkon) a o zmene a doplnenti niektorych zdkonov v zneni
neskorsich predpisov, § 72-90.

Neformdlne vzdeldvanie

Zdkon 56872009 Z.z. o celoZivotnom vzdeldvani a o zmene a doplneni niektorych zdkonov v zneni neskorsich
predpisov, § 17 a § 18.

Poziadavky na odborni sposobilost’ skiisajiceho:

Formdlne vzdeldvanie: stredoskolské (sekunddrne)

Zdkon 245/2008 Z.z. o vychove a vzdeldvani (skolsky zdkon) a o zmene a doplnenti niektorych zdkonov v zneni
neskorsich predpisov, § 72-90.

Neformdlne vzdeldvanie

Zdkon 568/2009 Z.z. o celoZivotnom vzdeldvani a o zmene a doplneni niektorych zdkonov v zneni neskorsich
predpisov, § 17 a § 18.

Materidlne a technické podmienky skuisky:

Oprdvnend vzdeldvacia institiicia zabezpeci:

- potrebné miestnosti na vykonanie pisomnej, tistmej a praktickej skiisky,

- pripravi otdzky na teoretickd a praktickii cast ( zadanie, riesenie, hodnotenie),
- potrebnii technickii dokumentdciu strojov a zariadeni (vykresy, ndkresy)

- vypracuje sposob hodnotenia jednotlivych sposobilosti,

— technologické a pristrojové vybavenie pouZivané pri vyrobe sladu a piva,

- technické dielne s vybavenim na prakticki skvisku

Kartu kvalifikacie schvélila Narodna rada pre vzdeldvanie a | 18.9.2015
kvalifikdciu dnia:

Platnost’ karty kvalifikacie od: 18.9.2015
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