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Nézov povolania Spracovatel hydiny

Kvalifikac¢ny Standard

Vedomosti:

uviest zdsady hygieny, BOZP a PO

popisat’ zdklady systemu HACCP

charakterizovat zdklady chovu hydiny a hydinovej produkcie

popisat zariadenia na zvoz hydiny a dopravné zariadenia v hydindrskom podniku

popisat najcastejsie ochorenia hydiny

definovat technologiu a techniku spracovania mdsa a vyroby mdsovych vyrobkov

definovat hygienické predpisy pre potraviny Zivocisneho pévodu

popisat zaobchddzanie so Zivocisnym odpadom a jeho likviddciu

vysvetlit' uZitkovii hodnotu hydinového mdsa

charakterizovat sposoby skladovania hydinového mdsa a vniitornosti, sposoby expedovania

vysvetlit dobu spotreby vyrobkov, jej predlZenie, spdsoby skladovania a expedicie

vysvetlit normy plamé pri vyrobe a kontrole mdsiarskych vyrobkov

popisat’ strojové zariadenia na spracovanie hydiny

popisat’ suroviny, aditivne ldtky a pomocné ldtky pri vyrobe vyrobkov z hydiny

Zrucénosti:

prepravit’ hydinu na pordzku, prisun k linke na spracovanie

obsluhovat zariadenia na triedenie hydiny podl'a hmotnosti a tried

obsluhovat strojové zariadenia na spracovanie hydiny - vesanie,omracovanie, vykrvenie, naparovanie, sklbanie,
voskovanie, chladenie

vykondvat obsluhu a pouzivat technologické zariadenia na spracovanie hydinového mdsa a vyrobu mdsiarskych
produktov

pripravit’ vstupné suroviny na vyrobu mdsovych vyrobkov

mliet’ a miesat’ suroviny na vyrobu mdsovych vyrobkov

vyrobit hydinové vyrobky na zdklade receptiiry varenim, idenim

porcovat’ a balit mdso, diely a drobky

aplikovat a dodrZiavat HACCP

dodrZiavat postupnost krokov vo vyrobe

dodrZiavat zdklady hygieny pri ziskavani, spractivani a expedovani hydiny, dielov a vyrobkov

viest’ zdkladnii dokumentdciu a prvotnii evidenciu

Kompetencie:

samostatnost’ pri vykone svojej prdce

spol'ahlivost, doslednost’ a presnost pri rieseni problémov

zodpovednost za kvalitu svojej prdce

schopnost’ pracovat’ v kolektive

spolupracovat pri rieSeni problémov s inymi lud'mi




Hodnotiaci Standard

Hodnotena sposobilost':

charakterizovat’ zaklady chovu hydiny a hydinovej produkcie

popisat’ najcastejSie ochorenia hydiny

popisat zariadenia na zvoz hydiny a dopravné zariadenia v hydindrskom podniku
popisat’ strojové zariadenia na spracovanie hydiny

popisat’ zaobchddzanie so Zivo¢iSnym odpadom a jeho likvid4ciu

Kritéria hodnotenia: Metody

hodnotenia

Nastroje
hodnotenia

charakterizovat zdklady chovu hydiny a hydinovej produkcie, popisat’  [istna metéda

najcastejsie ochorenia hydiny

istna odpoved

popisat zariadenia na zvoz hydiny, dopravné zariadenia v hydindrskom [istna metéda

podniku a strojové zariadenia na spracovanie hydiny

tistna odpoved

popisat’ zaobchddzanie s odpadom a jeho likviddciu. istna metdda

istna odpoved

Podmienky tspesného vykonania skusky:

Podmienkou tispeSného vykonania skiisky je zvlddnutie dstnej metédy minimdlne na 70%.

Hodnotena sposobilost’:

definovat hygienické predpisy pre potraviny Zivoc¢iSneho pdvodu

definovat technoldgiu a techniku spracovania mésa a vyroby masovych vyrobkov
popisat’ suroviny, aditivne ldtky a pomocné latky pri vyrobe vyrobkov z hydiny
vysvetlit normy platné pri vyrobe a kontrole mésiarskych vyrobkov

uviest zdsady hygieny, BOZP a PO

popisat zéklady systému HACCP

Kritéria hodnotenia: Metody

hodnotenia

Nastroje
hodnotenia

popisat’ suroviny, aditivne ldtky a pomocné ldtky pri vyrobe vyrobkov z  [istna metdda
hydiny, definovat technologiu a techniku spracovania mdsa a vyroby

mdsovych vyrobkov

istna odpoved

definovat’ hygienické predpisy pre potraviny Zivocisneho povodu,popisat’ [dstna metéda

normy platné pri vyrobe a kontrole mdsiarskych vyrobkov

istna odpoved

Gstna metoda

popisat zdsady hygieny, BOZP a PO, zdklady systému HACCP

istna odpoved

Podmienky tspesného vykonania skusky:

Podmienkou tispeSného vykonania skiisky je zvlddnutie dstnej metédy minimdlne na 70%.

Hodnotena sposobilost’:

dodrziavat’ postupnost’ krokov vo vyrobe

pripravit’ vstupné suroviny na vyrobu mésovych vyrobkov

mliet’ a mieSat’ suroviny na vyrobu misovych vyrobkov

aplikovat’ a dodrziavat HACCP

vyrobit” hydinové vyrobky na zdklade receptiry varenim, idenim

vysvetlit dobu spotreby vyrobkov, jej prediZenie, spdsoby skladovania a expedicie

vykondvat’ obsluhu a pouZivat technologické zariadenia na spracovanie hydinového misa a vyrobu misiarskych

produktov

Kritéria hodnotenia: Metody Nastroje
hodnotenia hodnotenia

vysvetlit trvanlivost vyrobkov, jej predizenie, sposoby skladovania a istna metoda istna odpoved

expedicie

pripravit’ vstupné suroviny, mliet' a miesat’ suroviny na vyrobu mdsovych [praktické skdSanie [praktické

vyrobkov pouZitim schém, ndvodov, katalogov, receptiir s vykondvanim predvedenie

obsluhy a pouZivanim vhodnych technologickych zariadeni na

spracovanie mdsa a vyrobu mdsiarskych produktov

vyrobit’ hydinové vyrobky s dodrZiavanim krokov vo vyrobe a praktické skusanie [praktické




aplikovanim a dodrZiavanim HACCP predvedenie

Podmienky tspesného vykonania skusky:

Podmienkou tispe$ného vykonania skiisky je zvlddnutie dstnej metédy minimdlne na 70% a praktickej skdsky
minimalne na 80%.

Hodnotena spdsobilost’:

prepravit’ hydinu na pordzku, prisun k linke na spracovanie

obsluhovat’ zariadenia na triedenie hydiny podl'’a hmotnosti a tried

obsluhovat’ strojové zariadenia na spracovanie hydiny - ve$anie,omracovanie, vykrvenie, naparovanie, $kibanie,
voskovanie, chladenie

charakterizovat spdsoby skladovania hydinového mésa a vntitornosti, spdsoby expedovania

vysvetlit' tZitkovi hodnotu hydinového misa

porcovat’ a balit miso, diely a drobky

dodrziavat' zdklady hygieny pri ziskavani, spraciivani a expedovani hydiny, dielov a vyrobkov

viest' zakladni dokumentaciu a prvotnii evidenciu

Kritéria hodnotenia: Metody Nastroje
hodnotenia hodnotenia

prepravit’ hydinu na pordzku, prisun k linke, obsluha zariadenia na praktické skusanie [praktické cvicenie

triedenie hydiny podl'a hmotnosti a tried

obsluhovat strojové zariadenia na spracovanie hydiny s dodrZanim praktické skusanie [praktické

postupnosti - vesanie, omracovanie, vykrvenie, naparovanie, skibanie, predvedenie

voskovanie, chladenie

vysvetlit uZitkovii hodnotu hydinového mdsa, spésoby skladovania istna metdda Ustna odpoved
hydinového mdsa a vniitornosti, sposoby expedovania

porcovat’ a balit mdso , diely a drobky,dodrZiavat zdklady hygieny pri  [praktické skuSanie [praktické
ziskavani, spraciivani a expedovani hydiny, dielov a vyrobkov predvedenie

viest' zdakladnii dokumentdciu a prvomii evidenciu praktické skusanie [praktické cvicenie

Podmienky tspesného vykonania skisky:

Podmienkou dspesného vykonania skisky je zvladnutie dstnej metddy minimalne na 70% a praktickej skusky
minimdlne na 80%.

Organiza¢né a metodické pokyny

Metodické pokyny:

Zdkon 24572008 Z.z. o vychove a vzdeldvani (skolsky zdkon) a o zmene a doplneni niektorych zdkonov v zneni
neskorsich predpisov, § 72-90.

Zdkon ¢.386/1997 Z. z. o d'alsom vzdeldvani v zneni neskorsich predpisov .

Zdkon ¢.568/2009 Z. z. o celoZivotnom vzdeldvani - Vyhldska ¢.97/2010ktorou sa ustanovujii podrobnosti o
dokumentdcii akreditovaného vzdeldvacieho programu dalSieho vzdeldvania, o obsahu Ziadosti o akreditdciu
vzdeldvacieho programu dalsieho vzdeldvania a o projekte vzdeldvacieho programu dalSieho vzdeldvania, o
osvedceni o absolvovani akreditovaného vzdeldvacieho programu d'alsieho vzdeldvania, o ndleZitostiach osvedcenia
o clastocnej kvalifikdcii a osvedcenia o tiplnej kvalifikdcii zdkon ¢.568/2009 Z. z. o celoZivotnom vzdeldvani.

Pokyny na realizaciu skisky:




Zdkon 24572008 Z.z. o vychove a vzdeldvani (skolsky zdkon) a o zmene a doplneni niektorych zdkonov v zneni
neskorsich predpisov, § 72-90.

Zdkon ¢.386/1997 Z. z. o d'alsom vzdeldvani v zneni neskorsich predpisov .

Zdkon ¢.568/2009 Z. z. o celoZivotnom vzdeldvani - Vyhldska ¢.97/2010ktorou sa ustanovujii podrobnosti o
dokumentdcii akreditovaného vzdeldvacieho programu dalSieho vzdeldvania, o obsahu Ziadosti o akreditdciu
vzdeldvacieho programu d'alsieho vzdeldvania a o projekte vzdeldvacieho programu dalSieho vzdeldvania, o
osvedceni o absolvovani akreditovaného vzdeldvacieho programu d'alsieho vzdeldvania, o ndleZitostiach osvedcenia
o clastocnej kvalifikdcii a osvedcenia o tiplnej kvalifikdcii zdkon ¢.568/2009 Z. z. o celoZivotnom vzdeldvani.

Proces hodnotenia:

Zdkon 24572008 Z.z. o vychove a vzdeldvani (skolsky zdkon) a o zmene a doplneni niektorych zdkonov v zneni
neskorsich predpisov, § 72-90.

Zdkon ¢.386/1997 Z. z. o d'alsom vzdeldvani v zneni neskorsich predpisov .

Zdkon ¢.568/2009 Z. z. o celoZivotnom vzdeldvani - Vyhldska ¢.97/2010ktorou sa ustanovujii podrobnosti o
dokumentdcii akreditovaného vzdeldvacieho programu dalsieho vzdeldvania, o obsahu Ziadosti o akreditdciu
vzdeldvacieho programu d'alsieho vzdeldvania a o projekte vzdeldvacieho programu dalsieho vzdeldvania, o
osvedceni o absolvovani akreditovaného vzdeldvacieho programu d'alsieho vzdeldvania, o ndleZitostiach osvedcenia
o clastocnej kvalifikdcii a osvedcenia o tiplnej kvalifikdcii zdkon ¢.568/2009 Z. z. o celoZivotmom vzdeldvani.

Vysledné hodnotenie:

Zdkon 24572008 Z.z. o vychove a vzdeldvani (skolsky zdkon) a o zmene a doplneni niektorych zdkonov v zneni
neskorsich predpisov, § 72-90.

Zdkon ¢.386/1997 Z. z. o dalsom vzdeldvani v zneni neskorsich predpisov .

Zdkon ¢.568/2009 Z. z. o celoZivotnom vzdeldvani - Vyhldska ¢.97/2010ktorou sa ustanovujii podrobnosti o
dokumentdcii akreditovaného vzdeldvacieho programu dalsieho vzdeldvania, o obsahu Ziadosti o akreditdciu
vzdeldvacieho programu d'alsieho vzdeldvania a o projekte vzdeldvacieho programu dalsieho vzdeldvania, o
osvedceni o absolvovani akreditovaného vzdeldvacieho programu d'alsieho vzdeldvania, o ndleZitostiach osvedcenia
o ciastocnej kvalifikdcii a osvedcenia o tiplnej kvalifikdcii zdkon ¢.568/2009 Z. z. o celoZivotnom vzdeldvani.

ZloZenie skiSobnej komisie:

Zdkon 245/2008 Z.z. o vychove a vzdeldvani (skolsky zdkon) a o zmene a doplnenti niektorych zdkonov v zneni
neskorsich predpisov, § 72-90.

Zdkon ¢.386/1997 Z. z. o dalsom vzdeldvani v zneni neskorsich predpisov .




Zdkon ¢.568/2009 Z. z. o celoZivomom vzdeldvani - Vyhldska ¢.97/2010ktorou sa ustanovujii podrobnosti o
dokumentdcii akreditovaného vzdeldvacieho programu dalSieho vzdeldvania, o obsahu Ziadosti o akreditdciu
vzdeldvacieho programu d'alsieho vzdeldvania a o projekte vzdeldvacieho programu dalSieho vzdeldvania, o
osvedceni o absolvovani akreditovaného vzdeldvacieho programu d'alsieho vzdeldvania, o ndleZitostiach osvedcenia
o clastocnej kvalifikdcii a osvedcenia o tiplnej kvalifikdcii zdkon ¢.568/2009 Z. z. o celoZivotnom vzdeldvani.

Poziadavky na odbornu sposobilost’ skidSajiceho:

PoZiadavky na odbornii sposobilost’ skiisajiiceho:
Skiisajiici musi mat’ lekdrsky posudok osvedcujiici jeho zdravotnii spésobilost’ na prdcu v potravindrstve a musi
splriat’ aspori jednu z nasledujiicich poZiadaviek:

a) Stredné vzdelanie s vyucnym listom v obore vzdelania mdsiar, mdsiar - lahédkar a minimdlne 5 rokov odbornej
praxe v oblasti spracovania mdsa.

b) Uplné stredné vzdelanie s maturitnou skiiskou v oblasti potravindrstva a minimdlne 5 rokov odbornej praxe
v oblasti spracovania mdsa.

¢) Vyssie odborné vzdelanie v oblasti potravindrstva a minimdlne 5 rokov odbornej praxe v oblasti spracovania
mdsa.

d) Vysokoskolské vzdelanie so zameranim na potravindrsku technolégiu a minimdlne 5 rokov odbornej praxe v
oblasti spracovania mdsa.

e) Minimdlne 5 rokov pdsobit vo funkcii majstra odborného vycviku v oblasti spracovania mdsa.

f) Profesijnd kvalifikdcia podla tohto standardu a stredné vzdelanie s maturitnou skiiskou a minimdlne 10 rokov
odbornej praxe v oblasti spracovania mdsa.

Materiélne a technické podmienky skuisky:

Oprdvnend vzdeldvacia institiicia zabezpeci:

- potrebné miestnosti na vykonanie pisomnej a ustnej skiisky,

- pripravi otdzky na ustmu skiisku,témy pisomnych iiloh, testov ( zadanie, riesenie, hodnotenie),

- potrebnii technickii dokumentdciu

- vypracuje sposob hodnotenia jednotlivych sposobilosti

Pre zabezpecenie praktickej skiisky je potrebné mat’ k dispozicii tecnologické zariadenie na spracovanie hydiny,
vyrobriu médsovych vyrobkov, udiareri, chladiaci a mraziaci box, sklad, priestor na cistenie pouZivaného ndradia,
expedicnii miestnost, priestor pre osobnii hygienu a jej materidlno-technické vybavenie:

— priestory a prisun potrebnej energie zodpovedajiice bezpecnostnym a hygienickym predpisom,

- Zivii hydinu

— Cerstvé mdiso a suroviny pre vyrobu vyrobkov z hydinového mdisa,

— technologické a pristrojové vybavenie vyrobne mdsovych vyrobkov,




— technické vybavenie a Cistiace prostriedky nutné na zabezpecenie hygieny a sanitdcie prevddzky.

Kartu kvalifikacie schvélila MSVVa$ dia: 25.9.2015

Platnost’ karty kvalifikdcie od: 25.9.2015
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