Nazov kvalifikacie: Porazac, vykostovac

Kéd kvalifikacie C7511001-00855

Uroveii SKKR 3

Sektorovd rada Potravindrstvo

SK ISCO-08 7511001 Porazac, vykostovac

SK NACE Rev.2 C PRIEMYSELNA VYROBA, 10 Vyroba potravin
Doklad o ziskanej kvalifikécii osvedcenie

Nézov povolania Porézac, vykostovac

Kvalifikac¢ny Standard

Vedomosti:

popisat druhy jatocnych zvierat, ich anatomiu, zdklady jatocnictva

popisat poZiadavky na pohodu zvierat ( welfare)

definovat rozdelenie , morfologické a fyziologické vlasmosti jatocnych zvierat, ndkup v Zivom

popisat zdklady jatocnej vyroby - chladenie mdsa, vniitornosti

popisat’ zaobchddzanie s jatocnym odpadom a jeho likviddciu

charakterizovat sposoby skladovania mdsa a vniitornosti, sposoby balenia a expedovania

popisat normy platné pri spracovani a kontrole mdsa

definovat sanitacné opatrenia na pracovisku

definovat zdsady hygieny a zdklady systému HACCP

uviest zdasady BOZP a PO v potravindrstve

Zrucénosti:

prepravit’ zvieratd na pordzku, ustajnit’ a prisuniit’ k linke na spracovanie

omracovat a odkrvovat jatocné zvieratd

osetrit a skladovat jatocne opracované teld jatocnych zvierat a jatocnych produktov

delit, vykostovat, triedit mdiso pre vysek a vyrobu

pripravit’ suroviny na vysek a vyrobu roznych druhov mdsovych vyrobkov

zaobchddzat s jatocnym odpadom a ovldda jeho likviddciu

polit’ a vpravit’ (konecne) opracované teld jatocnych zvierat

upravit mdso na predaj

aplikovat’ a dodrZiavat HACCP

vykondvat obsluhu technologickych zariadeni na spracovanie mésa

vykondvat kontrolu teploty v priestoroch rozrdbania mdsa a jeho skladovania

Kompetencie:

samostatnost’ pri vykone svojej prdce

zodpovednost’ za dodrZiavanie predpisov na obsluhu strojov a zariadeni

spol'ahlivost, doslednost’ a presnost’ pri rieseni problémov

Hodnotiaci Standard

Hodnotena sposobilost':

definovat’ zasady hygieny a zéklady systému HACCP

popisat’ druhy jatocnych zvierat, ich anatémiu, zdklady jatoCnictva

popisat zdklady jatocnej vyroby - chladenie misa, vnitornosti

definovat rozdelenie , morfologické a fyziologické vlastnosti jato¢nych zvierat, ndkup v Zivom
definovat sanitacné opatrenia na pracovisku

uviest' zdsady BOZP a PO v potravinarstve

Kritéria hodnotenia: Metody Nastroje




hodnotenia

hodnotenia

definovat rozdelenie, morfologické a fyziologické viasmosti jatocnych
zvierat, ndkup v Zivom, prevoz, ustajnenie a prisun na pordzku

pisomnd metdda

pisomnd dloha

popisat’ druhy jatocnych zvierat, ich anatomiu, popisat’ zdklady jatocnej
vyroby - chladenie mésa, vniitornosti

istna metdoda

istna odpoved

definovat’ sanitacné opatrenia na pracovisku,zdklady BOZP a PO v
potravindrstve, zdaklady systému HACCP

pisomnd metdda

test

Podmienky tspesného vykonania skasky:

Podmienkou tspesného vykonania sktsky je zvladnutie pisomnych Casti skiSky minimélne na 70% a dstnej

skisky na 70% .

Hodnotena sposobilost’:

oSetrit’ a skladovat jatocne opracované teld jatocnych zvierat a jato¢nych produktov
pripravit suroviny na vysek a vyrobu réznych druhov misovych vyrobkov

upravit méso na predaj
delit, vykost'ovat,, triedit miso pre vysek a vyrobu
vykondvat’ obsluhu technologickych zariadeni na spracovanie mésa

vykondvat’ kontrolu teploty v priestoroch rozrdbania mésa a jeho skladovania

Kritéria hodnotenia: Metody Nastroje
hodnotenia hodnotenia
delit urceny druh jatocného zvierata a vykostit urcenii cast’ jatocného  [praktické skuSanie [praktické
zvierata, kontrolovat teplotu priestorov rozrdbania mdsa predvedenie
osetrit a uskladnit’ opracované teld jatocnych zvierat a jatocnych praktické skusanie [praktické
produktov predvedenie
rozobrat, vykostit' a vytriedit mdso pre vyrobu a vysek, upravit mdso na [praktické skiSanie [praktické
predaj predvedenie

Podmienky tispesného vykonania skasky:

Podmienkou dspesného vykonania skisky je zvladnutie praktického predvedenie minimalne na 80%.

Hodnotena sposobilost’:

charakterizovat’ spdsoby skladovania misa a vnitornosti, spdsoby balenia a expedovania

popisat normy platné pri spracovani a kontrole mésa
popisat’ zaobchddzanie s jatocnym odpadom a jeho likvidaciu

Kritéria hodnotenia: Metody Nastroje
hodnotenia hodnotenia
popisat’ sposoby skladovania mdsa a vniitornosti, sposoby balenia a istna metoda rozhovor

expedovania, normy platné pri spracovani a kontrole mdsa

popisat’ zaobchddzanie s jatocnym odpadom a jeho likviddciu

istna metdda

tistna odpoved

Podmienky tspesného vykonania skasky:

Podmienkou tispesného vykonania sktisky je zvladnutie Gstnej metédy minimalne na 70%.

Hodnotena sposobilost’:

popisat’ poziadavky na pohodu zvierat ( welfare)

omracovat’ a odkrvovat jatocné zvieratd

polit a tpravit (konecne) opracované teld jatocnych zvierat

prepravit’ zvieratd na pordzku, ustajnit a prisunit k linke na spracovanie
zaobchdadzat s jatocnym odpadom a ovlada jeho likvidaciu

aplikovat’ a dodrZiavat HACCP

Kritéria hodnotenia:

Metody
hodnotenia

Nastroje
hodnotenia

popisat’ poZiadavky na pohodu zvierat, vysvetlit désledky na d'alsie
spracovanie

Gistna metoda

istna odpoved

vybrat’ vhodnii metédu usmrtenia pre urcené zviera, omracit’ a odkrvit
zviera, predviest’ dalsie spracovanie polenim a konecnii vipravu
opracovanych tiel jatocnych zvierat

praktické skiiSanie

praktické
predvedenie




prepravit’ zvieratd na pordzku, ustajnit’ a prisuniit’ k linke na spracovanie [praktické skiSanie [praktické
predvedenie

sprdvne zaobchddzat' s jatocnym odpadom a sprdvne praktické skusanie [praktické

zlikvidovat,aplikovat’ a dodrZiavat HACCP predvedenie

Podmienky tspesného vykonania skasky:

Podmienkou tispesného vykonania sktisky je zvladnutie praktického predvedenie minimdlne na 80%.

Organizacné a metodické pokyny

Metodické pokyny:

Zdkon ¢.386/1997 Z. z. o d'alsom vzdeldvani v zneni neskorsich predpisov .

Zdkon ¢.568/2009 Z. z. o celoZivotmom vzdeldvani - Vyhldska ¢.97/2010ktorou sa ustanovujii podrobnosti o
dokumentdcii akreditovaného vzdeldvacieho programu dalsieho vzdeldvania, o obsahu Ziadosti o akreditdciu
vzdeldvacieho programu dalsieho vzdeldvania a o projekte vzdeldvacieho programu dalSieho vzdeldvania, o
osvedceni o absolvovani akreditovaného vzdeldvacieho programu d'alsieho vzdeldvania, o ndleZitostiach osvedcenia
o ciastocnej kvalifikdcii a osvedcenia o tiplnej kvalifikdcii zakon ¢.568/2009 Z. z. o celoZivotnom vzdeldvani.

Pokyny na realiziciu skusky:

Zdkon ¢.386/1997 Z. z. o dalsom vzdeldvani v zneni neskorsich predpisov .

Zdkon ¢.568/2009 Z. z. o celoZivotmom vzdeldvani - Vyhldska ¢.97/2010ktorou sa ustanovujii podrobnosti o
dokumentdcii akreditovaného vzdeldvacieho programu dalsieho vzdeldvania, o obsahu Ziadosti o akreditdciu
vzdeldvacieho programu d'alsieho vzdeldvania a o projekte vzdeldvacieho programu dalSieho vzdeldvania, o
osvedceni o absolvovani akreditovaného vzdeldvacieho programu d'alsieho vzdeldvania, o ndleZitostiach osvedcenia
o ciastocnej kvalifikdcii a osvedcenia o tiplnej kvalifikdcii zdkon ¢.568/2009 Z. z. o celoZivotnom vzdeldvani.

Proces hodnotenia:

Zdkon ¢.386/1997 Z. z. o dalsom vzdeldvani v zneni neskorsich predpisov .

Zdkon ¢.568/2009 Z. z. o celoZivotnom vzdeldvani - Vyhldska ¢.97/2010ktorou sa ustanovujii podrobnosti o
dokumentdcii akreditovaného vzdeldvacieho programu dalsieho vzdeldvania, o obsahu Ziadosti o akreditdciu
vzdeldvacieho programu d'alsieho vzdeldvania a o projekte vzdeldvacieho programu dalsieho vzdeldvania, o
osvedceni o absolvovani akreditovaného vzdeldvacieho programu d'alsieho vzdeldvania, o ndleZitostiach osvedcenia
o ciastocnej kvalifikdcii a osvedcenia o tiplnej kvalifikdcii zdkon ¢.568/2009 Z. z. o celoZivotnom vzdeldvani.

Vysledné hodnotenie:

Zdkon ¢.386/1997 Z. z. o dalsom vzdeldvani v zneni neskorsich predpisov .

Zdkon ¢.568/2009 Z. z. o celoZivotmom vzdeldvani - Vyhldska ¢.97/2010ktorou sa ustanovujii podrobnosti o
dokumentdcii akreditovaného vzdeldvacieho programu dalsieho vzdeldvania, o obsahu Ziadosti o akreditdciu
vzdeldvacieho programu d'alsieho vzdeldvania a o projekte vzdeldvacieho programu dalSieho vzdeldvania, o
osvedceni o absolvovani akreditovaného vzdeldvacieho programu d'alsieho vzdeldvania, o ndleZitostiach osvedcenia
o ciastocnej kvalifikdcii a osvedcenia o tiplnej kvalifikdcii zdkon ¢.568/2009 Z. z. o celoZivotmom vzdeldvani.




ZloZenie skiSobnej komisie:

Zdkon ¢.386/1997 Z. z. o d'alsom vzdeldvani v zneni neskorsich predpisov .

Zdkon ¢.568/2009 Z. z. o celoZivotnom vzdeldvani - Vyhldska ¢.97/2010ktorou sa ustanovujii podrobnosti o
dokumentdcii akreditovaného vzdeldvacieho programu dalsieho vzdeldvania, o obsahu Ziadosti o akreditdciu
vzdeldvacieho programu d'alsieho vzdeldvania a o projekte vzdeldvacieho programu dalsieho vzdeldvania, o
osvedceni o absolvovani akreditovaného vzdeldvacieho programu d'alsieho vzdeldvania, o ndleZitostiach osvedcenia
o clastocnej kvalifikdcii a osvedcenia o tiplnej kvalifikdcii zdkon ¢.568/2009 Z. z. o celoZivotnom vzdeldvani.

Poziadavky na odbornii spdsobilost skiiSajiceho:

PoZiadavky na odbornii sposobilost skiisajiiceho:
Skisajiici musi mat lekdrsky posudok osvedcujiici jeho zdravotnii sposobilost’ na prdcu v potravindrstve a musi
splriat aspori jednu z nasledujiicich poZiadaviek:

a) Stredné vzdelanie s vyucnym listom v obore vzdelania mdsiar, mdsiar - lahodkar a minimdlne 5 rokov odbornej
praxe v oblasti spracovania mdsa.

b) Uplné stredné vzdelanie s maturitmou skiiskou v oblasti potravindrstva a minimdlne 5 rokov odbornej praxe
v oblasti spracovania mdsa.

c) Vyssie odborné vzdelanie v oblasti potravindrstva a minimdlne 5 rokov odbornej praxe v oblasti spracovania
mdisa.

d) Vysokoskolské vzdelanie so zameranim na potravindrsku technolégiu a minimdlne 5 rokov odbornej praxe v
oblasti spracovania mdsa.

e) Minimdlne 5 rokov pdsobit’ vo funkcii majstra odborného vycviku v oblasti spracovania mdsa.

f) Profesijnd kvalifikdcia podla tohto standardu a stredné vzdelanie s maturitnou skiiskou a minimdlne 10 rokov
odbornej praxe v oblasti spracovania mdsa.

Materidlne a technické podmienky skdsky:

Oprdvnend vzdeldvacia institiicia zabezpeci:

- potrebné miestmosti na vykonanie pisomnej a tistnej skiisky,

- pripravi otdzky na ustmu skiisku,témy pisomnych iiloh, testov ( zadanie, riesenie, hodnotenie),

- potrebnii technickii dokumentdciu

- vypracuje sposob hodnotenia jednotlivych sposobilosti

Pre zabezpecenie praktickej skiisky je potrebné mat’ k dispozici pordzku,stavebne oddeleny priestor na rozrdbku,
chladiaci a mraziaci box, sklad, priestor na cistenie pouZivaného ndradia, expedicnii miestmost, priestor pre osobnii

hygienu a jej materidlno-technické vybavenie:

— priestory a prisun potrebnej energie zodpovedajiice bezpecnostmym a hygienickym predpisom,




— jatocné zvieratd,

— technologické a pristrojové vybavenie pordzky a rozrdbky,

— technické vybavenie a cistiace prostriedky nutné na zabezpecenie hygieny a sanitdcie prevddzky.

Kartu kvalifikacie schvdlila Narodna rada pre vzdeldvanie a | 16.10.2015
kvalifikéciu dia:
Platnost’ karty kvalifikacie od: 16.10.2015
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