Nazov kvalifikacie: Pomocny pracovnik v potravinarskej vyrobe

Kod kvalifikacie (C9329001-00854

Uroveii SKKR 2

Sektorovd rada Potravindrstvo

SK ISCO-08 9329001 Pomocny pracovnik v potravindrskej
vyrobe

SK NACE Rev.2 C PRIEMYSELNA VYROBA, 10 Vyroba potravin;
C PRIEMYSELNA VYROBA, 11 Vyroba napojov

Doklad o ziskanej kvalifikacii osvedcenie

Nézov povolania Pomocny pracovnik v potravindrskej vyrobe

Kvalifika¢ny Standard

Vedomosti:

charakterizovat’ zdkladné druhy potravindrskych surovin a pomocnych materidlov

popisat’ prislusné ndstroje, ndradie, stroje a zariadenia

definovat zdkladnii podstatu vyrobného procesu

definovat’ sanitacné opatrenia na pracovisku

popisat zdsady hygieny a bezpecnosti prdce a ochrany zdravia pri prdci

charakterizovat’ hlavné druhy potravindrskych vyrob

Zrucnosti:

dodrZiavat zdsady BOZP a PO pri pomocnych prdcach

pripravovat’ pracovisko

pracovat’ so surovinami a materidlmi

volit sprdvne pracovné postupy

pouZivat prislusné ndstroje, ndradie, stroje a zariadenia

uskutociiovat’ pomocné prdce pri skladovani, priprave a manipuldcii so surovinami, pomocnymi ldtkami, balenim a
uskladnenim hotovych vyrobkov

uskutociovat’ jednoduchii iidrzbu prislusnych strojov

vykondvat sanitacné opatrenia na pracovisku

triedit’ hotové vyrobky podl'a stanovenych kvalitativnych znakov

vykondvat pomocné prdce vo vyrobnom procese

Kompetencie:

schopnost’ pracovat v kolektive

schopnost’ spolupracovat’ s inymi ludmi

zodpovednost za plnenie svojich tiloh a povinnosti

Hodnotiaci Standard

Hodnotena sposobilost’:

charakterizovat hlavné druhy potravinarskych vyrob

charakterizovat' zakladné druhy potravinarskych surovin a pomocnych materidlov
popisat’ prislu§né néstroje, ndradie, stroje a zariadenia

definovat sanitacné opatrenia na pracovisku

popisat zdsady hygieny a bezpec¢nosti prace a ochrany zdravia pri praci

definovat zékladnd podstatu vyrobného procesu

Kritéria hodnotenia: Metody Nastroje
hodnotenia hodnotenia

popisat’ hlavné druhy potravindrskych vyrob istna metdda istna odpoved




vymenovat zdkladné druhy potravindrskych surovin a pomocnych
materidlov

istna metdoda

istna odpoved

charakterizovat ndstroje, ndradia, stroje a zariadenia v suvislosti s
konkrémou potravindrskou vyrobou

pisomnd metdda

pisomn4 dloha

definovat sanitacné opatrenia na pracovisku, popisat’ zdsady hygieny a
bezpecnosti prdce a ochrany zdravia pri prdci

[pisomna metdda

pisomnd dloha

popisat zdkladnii podstatu vyrobného procesu

istna metoda

istna odpoved

Podmienky tspesného vykonania skisky:

Podmienkou tdspesného vykonania skisky je zvladnutie Gstnej a pisomnej skiSky minimdlne na 65%.

Hodnotena sposobilost’:

pripravovat pracovisko

pracovat’ so surovinami a materidlmi

pouZzivat prislusné néstroje, ndradie, stroje a zariadenia
uskutoctiovat’ jednoduchu ddrzbu prislusnych strojov
volit’ sprdvne pracovné postupy

vykondvat’ sanitacné opatrenia na pracovisku
vykondvat’ pomocné prace vo vyrobnom procese
dodrZiavat' zdsady BOZP a PO pri pomocnych pracach

Kritéria hodnotenia: Metody Nastroje
hodnotenia hodnotenia

upratat’ a dezinfikovat pracovisko po ukonceni prdc praktické skuisanie [praktické
predvedenie

samostatne pripravit’ pracovisko, suroviny a materidly, ndstroje, ndradie, [praktické skusanie [praktické
stroje a zariadenia na vyrobu vyrobku predvedenie

predviest prdcu so surovinami a materidlmi praktické skusanie [praktické
predvedenie

zvolit’ sprdvny pracovny postup a vykonat pomocné prdce vo vyrobnom [praktické skdSanie [praktické
procese podla zadania predvedenie

samostatne a spravne vykonat jednoduchii iidrzbu urceného zariadenia [praktické skdSanie [praktické
pri dodrZani BOZP a PO predvedenie

predviest pouZitie prislusného ndstroja, ndradia, stroja alebo zariadenia [praktické skiSanie [praktické
podla zadania predvedenie

Podmienky tspesného vykonania skasky:

Podmienkou tispesného vykonania sktsky je zvladnutie praktickej skisky minimdlne na 65%.

Hodnotena sposobilost’:

a uskladnenim hotovych vyrobkov
triedit’ hotové vyrobky podla stanovenych kvalitativnych znakov

uskutocniovat’ pomocné prace pri skladovani, priprave a manipulécii so surovinami, pomocnymi latkami, balenim

Kritéria hodnotenia: Metody Nastroje
hodnotenia hodnotenia

samostatne predviest pomocné prdce podl'a zadania praktické skusanie [praktické
predvedenie

zatriedit hotové vyrobky podla stanovenych kvalitativnych znakov praktické skusanie [praktické
predvedenie

v spoluprdci s ostatnymi priradenymi lud'mi pripravovat’ tovar na praktické skusanie [praktické
expedicii predvedenie

Podmienky tspesného vykonania skasky:

Podmienkou tispesného vykonania sktsky je zvladnutie praktickej skisky minimdlne na 65%.

Organizacné a metodické pokyny




Metodické pokyny:

Zdkon ¢.386/1997 Z. z. o d'alsom vzdeldvani v zneni neskorsich predpisov .

Zdkon ¢.568/2009 Z. z. o celoZivotmom vzdeldvani - Vyhldska ¢.97/2010ktorou sa ustanovujii podrobnosti o
dokumentdcii akreditovaného vzdeldvacieho programu dalSieho vzdeldvania, o obsahu Ziadosti o akreditdciu
vzdeldvacieho programu dalsieho vzdeldvania a o projekte vzdeldvacieho programu dalSieho vzdeldvania, o
osvedceni o absolvovani akreditovaného vzdeldvacieho programu d'alsieho vzdeldvania, o ndleZitostiach osvedcenia
o ciastocnej kvalifikdcii a osvedcenia o tiplnej kvalifikdcii zakon ¢.568/2009 Z. z. o celoZivotnom vzdeldvani.

Pokyny na realiziciu skusky:

Zdkon ¢.386/1997 Z. z. o dalsom vzdeldvani v zneni neskorsich predpisov .

Zdkon ¢.568/2009 Z. z. o celoZivotmom vzdeldvani - Vyhldska ¢.97/2010ktorou sa ustanovujii podrobnosti o
dokumentdcii akreditovaného vzdeldvacieho programu dalsieho vzdeldvania, o obsahu Ziadosti o akreditdciu
vzdeldvacieho programu dalsieho vzdeldvania a o projekte vzdeldvacieho programu dalSieho vzdeldvania, o
osvedceni o absolvovani akreditovaného vzdeldvacieho programu d'alsieho vzdeldvania, o ndleZitostiach osvedcenia
o ciastocnej kvalifikdcii a osvedcenia o tiplnej kvalifikdcii zdkon ¢.568/2009 Z. z. o celoZivotmom vzdeldvani.

Proces hodnotenia:

Zdkon ¢.386/1997 Z. z. o dalsom vzdeldvani v zneni neskorsich predpisov .

Zdkon ¢.568/2009 Z. z. o celoZivotnom vzdeldvani - Vyhldska ¢.97/2010ktorou sa ustanovujii podrobnosti o
dokumentdcii akreditovaného vzdeldvacieho programu dalsieho vzdeldvania, o obsahu Ziadosti o akreditdciu
vzdeldvacieho programu d'alsieho vzdeldvania a o projekte vzdeldvacieho programu dalsieho vzdeldvania, o
osvedceni o absolvovani akreditovaného vzdeldvacieho programu d'alsieho vzdeldvania, o ndleZitostiach osvedcenia
o ciastocnej kvalifikdcii a osvedcenia o tiplnej kvalifikdcii zdkon ¢.568/2009 Z. z. o celoZivotnom vzdeldvani.

Vysledné hodnotenie:

Zdkon ¢.386/1997 Z. z. o d'alsom vzdeldvani v zneni neskorsich predpisov .

Zdkon ¢.568/2009 Z. z. o celoZivotmom vzdeldvani - Vyhldska ¢.97/2010ktorou sa ustanovujii podrobnosti o
dokumentdcii akreditovaného vzdeldvacieho programu dalsieho vzdeldvania, o obsahu Ziadosti o akreditdciu
vzdeldvacieho programu d'alsieho vzdeldvania a o projekte vzdeldvacieho programu dalSieho vzdeldvania, o
osvedceni o absolvovani akreditovaného vzdeldvacieho programu d'alsieho vzdeldvania, o ndleZitostiach osvedcenia
o ciastocnej kvalifikdcii a osvedcenia o tiplnej kvalifikdcii zdkon ¢.568/2009 Z. z. o celoZivotmom vzdeldvani.

ZlozZenie skuiSobnej komisie:

Zdkon ¢.386/1997 Z. z. o dalsom vzdeldvani v zneni neskorsich predpisov .

Zdkon ¢.568/2009 Z. z. o celoZivotnom vzdeldvani - Vyhldska ¢.97/2010ktorou sa ustanovujii podrobnosti o
dokumentdcii akreditovaného vzdeldvacieho programu dalsieho vzdeldvania, o obsahu Ziadosti o akreditdciu
vzdeldvacieho programu d'alSieho vzdeldvania a o projekte vzdeldvacieho programu d'alSieho vzdeldvania, o
osvedceni o absolvovani akreditovaného vzdeldvacieho programu d'alsieho vzdeldvania, o ndleZitostiach osvedcenia




o ciastocnej kvalifikdcii a osvedcenia o tiplnej kvalifikdcii zdkon ¢.568/2009 Z. z. o celoZivotnom vzdeldvani.

Poziadavky na odborni sposobilost’ skisajiceho:

PoZiadavky na odbornii sposobilost’ skiisajiiceho:
Skiisajiici musi mat lekdrsky posudok osvedcujiici jeho zdravotnii spésobilost’ na prdcu v potravindrstve a musi
splriat aspori jednu z nasledujiicich poZiadaviek:

a) Stredné vzdelanie s vyucnym listom v prislusnom potravindrskom odbore a minimdlne 5 rokov odbornej praxe v
oblasti spracovania potravin .

b) Uplné stredné vzdelanie s maturitnou skiiskou v oblasti potravindrstva a minimdlne 5 rokov odbornej praxe
v oblasti spracovania potravin.

¢) Vyssie odborné vzdelanie v oblasti potravindrstva a minimdlne 3 roky odbornej praxe v oblasti spracovania
potravin.

d) Vysokoskolské vzdelanie so zameranim na potravindrsku technolégiu a minimdlne 2 roky odbornej praxe v oblasti
spracovania potravin.

e) Minimdlne 5 rokov posobit’ vo funkcii majstra odborného vycviku v oblasti spracovania potravin.

f) Profesijnd kvalifikdcia podla tohto standardu a stredné vzdelanie s maturitnou skiiskou a minimdlne 5 rokov
odbornej praxe v oblasti spracovania potravin.

Materiélne a technické podmienky skasky:

Oprdvnend vzdeldvacia institiicia zabezpeci:

- potrebné miestnosti na vykonanie pisomnej a ustej skiisky,

- pripravi otdzky na ustmu skiisku,témy pisomnych iiloh, testov ( zadanie, riesenie, hodnotenie),

- potrebnii technickii dokumentdciu

- vypracuje sposob hodnotenia jednotlivych sposobilosti

Pre zabezpecenie praktickej skiisky je potrebné mat’ k dispozicii vyrobriu podl'a odvetvia potravindrskej vyroby, tzn.
stavebne oddeleny priestor na vyrobu, chladiaci a mraziaci box, sklad, priestor na cistenie pouZivaného ndradia,
expedicnii miestnost, priestor pre osobnii hygienu a jej materidlno-technické vybavenie:

— priestory a prisun potrebnej energie zodpovedajiice bezpecnosmym a hygienickym predpisom,

— technologické a pristrojové vybavenie vyrobne podl'a potravindrskeho odvetvia ,

— technické vybavenie a Cistiace prostriedky nutné na zabezpecenie hygieny a sanitdcie prevddzky.

Kartu kvalifikacie schvélila MSVVa$ dia: 492015

Platnost’ karty kvalifikacie od: 4.9.2015
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