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Doklad o ziskanej kvalifikacii osvedcenie

Nézov povolania 5246002 Pracovnik vydaja jedla

Kvalifika¢ny Standard

Vedomosti:

charakterizovat’ zdkladné merné jednotky potrebné pre vdZenie pokrmu

pomenovat konkréme jedld urcené na expediciu a ich hmotnost, ktord je definovand v ponuke zariadenia

definovat alergény, ktoré jednotlivé jedld obsahujii

vysvetlit' ako md vyzerat pracovisko vydaja jedla schopné prevddzky

popisat HACCP

Zrucnosti:

dodrZiavat BOZP a PO, HACCP a hygienu pri vydaji jedla

upravovat esteticky pokrm pred expedovanim

expedovat pripraveny pokrim

obsluhovat technologické zariadenia prevddzky na pripravu a vydaj jedla

osSetrovat’ a udrZovat inventdr prevddzky

uskladriovat inventdr po ukonceni prevddzky

Kompetencie:

zodpovednost’ pri prdci

organizovat a planovat prdcu

komunikovat s ludmi

Hodnotiaci Standard

Hodnotena sposobilost':

popisat HACCP

vysvetlit' ako ma vyzerat pracovisko vydaja jedla schopné prevadzky
obsluhovat’ technologické zariadenia prevadzky na pripravu a vydaj jedla

Kritéria hodnotenia: Metody Nastroje
hodnotenia hodnotenia

pouZit vhodnii technologiu ohrevu pokrmu pred podanim (ohrev v istna metdda istna odpoved

mikrovinej triibe, konvektomate, spordku)

charakterizovat HACCP istna metéda istna odpoved

opisat’ podrobne pracovisko vydaja jedla istna metoda tistna odpoved

predviest obsluhu jednoduchého zariadenia v kuchyni praktické skisanie [praktické

predvedenie

Podmienky tspesného vykonania skasky:

Podmienkou tspesného vykonania sktsky je splnit uvedené kritérid hodnotenia minimélne na 75%.

Hodnotena sposobilost’:
zodpovednost’ pri praci
uskladiovat inventar po ukonceni prevadzky




oSetrovat’ a udrZovat’ inventdr prevadzky

Kritéria hodnotenia: Metody Nastroje
hodnotenia hodnotenia

predviest’ upratanie pracoviska v silade s hygienickymi poZiadavkami  |praktické skuSanie [praktické
predvedenie

predviest oSetrenie a 1idrZbu inventdra pred vydajom jeddl a aj po jeho [praktické skiSanie [praktické
ukonceni predvedenie

uskladnit’ inventdr na miesto na to urcené praktické skusanie [praktické
predvedenie

pripravit’ technologické zariadenia v silade s ich urcenim praktické skusanie [praktické
predvedenie

Podmienky tspesného vykonania skusky:

Podmienkou tspeSného vykonania skisky je splnit’ uvedené kritérid hodnotenia minimélne na 75%.

Hodnotena sposobilost':

charakterizovat’ zakladné merné jednotky potrebné pre vdZenie pokrmu

definovat alergény, ktoré jednotlivé jedld obsahuju

upravovat esteticky pokrm pred expedovanim

expedovat pripraveny pokrm

pomenovat’ konkrétne jedld ur¢ené na expediciu a ich hmotnost, ktord je definovand v ponuke zariadenia
dodrziavat BOZP a PO, HACCP a hygienu pri vydaji jedla

Kritéria hodnotenia: Metody Nastroje
hodnotenia hodnotenia

vypocitat na zdklade prikladu kol'ko porcii pokrmu vieme expedovat’ z  |pisomnd metéda  [pisomnd dloha
vopred urceného mnoZstva jedla (prepocet z kg na dkg a pod.)

vymenovat najbeznejsie alergény a urcit ich oznacenie istna metéda tistna odpoved’
skontrolovat” hotovy pokrm z kuchyne pred vydajom praktické skuisanie [praktické
predvedenie
expedovat vopred pripraveny pokrm pri drZani BOZP, PO a HACCP praktické skusanie [praktické
predvedenie
popisat konkrétne jedld urcené na expediciu a ich hmotnost, ktord je istna metoda Ustna odpoved’

definovand v ponuke zariadenia

Podmienky tspesného vykonania skisky:

Podmienkou tispeSného vykonania skiisky je splnit’ uvedené kritérid hodnotenia minimélne na 75%.

Organizacné a metodické pokyny

Metodické pokyny:

Zdkon 568/2009 Z.z. o celoZivotnom vzdeldvani a o zmene a doplneni niektorych zdkonov v zneni neskorsich
predpisov, § 17 a § 18.

Pokyny na realiz4ciu skasky:

Zdkon 568/2009 Z.z. o celoZivotmom vzdeldvani a o zmene a doplneni niektorych zdkonov v zneni neskorsich
predpisov, § 17 a § 18.

Proces hodnotenia:

Zdkon 568/2009 Z.z. o celoZivotmom vzdeldvani a o zmene a doplneni niektorych zdkonov v zneni neskorsich
predpisov, § 17 a § 18.

Vysledné hodnotenie:

Zdkon 56872009 Z.z. o celoZivotmom vzdeldvani a o zmene a doplneni niektorych zdkonov v zneni neskorsich
predpisov, § 17 a § 18.

ZloZenie skaSobnej komisie:

Zdkon 568/2009 Z.z. o celoZivotnom vzdeldvani a o zmene a doplneni niektorych zdkonov v zneni neskorsich
predpisov, § 17 a § 18.




PoZiadavky na odborni sposobilost’ skisajiceho:

Zdkon 568/2009 Z.z. o celoZivotmom vzdeldvani a o zmene a doplneni niektorycxh zdkonov v zneni neskorsich
predpisov, §17 a §18.

Materidlne a technické podmienky skuisky:

- praktickii skusku je potrebné vykondvat' v redlnom prostredi vydaja jedla

- na vstnu cast nie su potrebné Ziadne technické vybavenie vykondvanej v ucebni

Kartu kvalifikacie schvélila Narodna rada pre vzdeldvanie a | 18.9.2015
kvalifikaciu dna:

Platnost’ karty kvalifikacie od: 18.9.2015
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