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Nézov povolania Pomocny pracovnik pri priprave rychleho
obcerstvenia

Kvalifika¢ny Standard

Vedomosti:

popisat zdkladné hygienické pravidld

popisat’ zdkladné hygienické postupy pri prdci s potravinami a tovarmi

charakterizovat’ zdkladné pravidla skladovania potravin a tovarov

opisat’ zdakladné technologické postupy v prevddzke rychleho obcerstvenia

Zruénosti:

dodrZiavat BOZP a PO

vykondvat manipulacné prdce

obsluhovat jednoduché zariadenia v prevddzke rychleho obcerstvenia

pripravovat’ jednoduché ingrediencie a suroviny potrebné pri priprave jeddl

cistit’ zariadenia a vybavenia prevddzky

dopliiat potrebné potraviny a tovary zo skladu na pracovisko

pouZivat vhodné pracovné a ochranné pomocky

Kompetencie:

schopnost pracovat’ v time pod vedenim

zodpovednost za plnenie iiloh podl'a pokynu

Hodnotiaci Standard

Hodnotena sposobilost':

popisat’ zékladné hygienické postupy pri prici s potravinami a tovarmi
popisat’ zdkladné hygienické pravidla

opisat’ zdkladné technologické postupy v prevadzke rychleho obCerstvenia
dodrZiavat BOZP a PO

pripravovat’ jednoduché ingrediencie a suroviny potrebné pri priprave jedal
Cistit' zariadenia a vybavenia prevadzky

vykondvat’ manipula¢né prace

obsluhovat’ jednoduché zariadenia v prevddzke rychleho obcerstvenia
zodpovednost’ za plnenie tloh podla pokynu

Kritéria hodnotenia: Metody Nastroje

hodnotenia hodnotenia
vymenovat zdkladné hygienické postupy pri prdci s potravinami a istna metoda Ustna odpoved’
tovarmi

aplikovat zdkladné hygienické pravidla pri prdci praktické skusanie [praktické




predvedenie

aplikovat sprdvne technologické postupy s dodrzanim BOZP a PO pri praktické skusanie [praktické
zadanej vilohe predvedenie
sprdavne pripravit’ jednoduché ingrediencie a suroviny podla zadania praktické skusanie [praktické
predvedenie
predviest Cistenie zariadenia a vybavenia v kuchyni praktické skusanie [praktické
predvedenie
predviest manipulacné prdce podla zadania praktické skusanie [praktické
predvedenie
pracovat’s jednoduchym zariadenim v prevddzke rychleho obcerstvenia [praktické skusanie [praktické
predvedenie

Podmienky tspesného vykonania skusky:

Podmienkou tspeSného vykonania skiSky je splnenie vSetkych uvedenych kritérii minimalne na 60%.

Hodnotena sposobilost':

charakterizovat’ zakladné pravidlé skladovania potravin a tovarov
pouzivat’ vhodné pracovné a ochranné pomocky

dopliiat potrebné potraviny a tovary zo skladu na pracovisko

Kritéria hodnotenia:

Metody
hodnotenia

Nastroje
hodnotenia

popisat zdkladné pravidla skladovania potravin a tovarov

Gstna metoda

istna odpoved

vymenovat pracovné a ochranné pomocky

Gstna metoda

istna odpoved

rozoznat pouZivané potraviny a tovary na sklade

praktické skiiSanie

praktické cviCenie

Podmienky tspesného vykonania skusky:

Podmienkou tispeSného vykonania skisky je splnenie vSetkych uvedenych kritérii minimédlne na 60%.

Organiza¢né a metodické pokyny

Metodické pokyny:

Zdkon 568/2009 Z.z. o celoZivotnom vzdeldvani a o zmene a doplneni niektorych zdkonov v zneni neskorsich
predpisov, §17 a §18.

Pokyny na realiz4ciu skasky:

Zdkon 568/2009 Z.z. o celoZivotnom vzdeldvani a o zmene a doplneni niektorych zdkonov v zneni neskorsich
predpisov, §17 a §18.

Proces hodnotenia:

Zdkon 568/2009 Z.z. o celoZivotmom vzdeldvani a o zmene a doplneni niektorych zdkonov v zneni neskorsich
predpisov, §17 a §18.

Vysledné hodnotenie:

Zdkon 568/2009 Z.z. o celoZivotnom vzdeldvani a o zmene a doplneni niektorych zdkonov v zneni neskorsich
predpisov, §17 a §18.

ZloZenie skiSobnej komisie:

Zdkon 568/2009 Z.z. o celoZivotnom vzdeldvani a o zmene a doplneni niektorych zdkonov v zneni neskorsich
predpisov, §17 a §18.

PoZiadavky na odborni sposobilost’ skisajiceho:

Zdkon 568/2009 Z.z. o celoZivotnom vzdeldvani a o zmene a doplneni niektorych zdkonov v zneni neskorsich
predpisov, §17 a §18.

Autorizovand osobnost resp. zdstupca autorizovanej osoby, musi spliiat aspori jednu z nasledujiicich poZiadaviek:
- stredoskolské vzdelanie s vyucnym listom v odbore kuchdr,

- alebo stredoskoské vzdelanie s maturitou a minimdlne 5 rocnou praxou v riadiacich Cinnostiach v obalsti




gastronomie alebo majstra odborného vycviku, resp. ucitel'a praktického vyucovania

- stredoskolské vzdelanie s maturitou alebo vyssie odborné vzdelanie v odbore gastronomie, hotelierstva a minimdlne
5 rocnii odbornii prax v riadiacich ¢innostiach.

Materidlne a technické podmienky skisky:

Funkcnd kuchyria v prevddzke, ucebria

Technologické vybavanie kuchyne zdkladnymi kuchynskymi zariadeniami
Bezny kuchynsky inventdr

Predpisané pracovné oblecenie

Suroviny na pripravu podl'a zadania

Kartu kvalifikdcie schvdlila Ndrodna rada pre vzdeldvanie a | 18.9.2015
kvalifik4ciu diia:

Platnost’ karty kvalifikdcie od: 18.9.2015
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