Nazov kvalifikacie: Barman

Kéd kvalifikacie C5132000-00719
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Sektorovd rada Obchod, marketing, gastronémia a cest. ruch

SK ISCO-08 5132000 Barman

SK NACE Rev.2 I UBYTOVACIE A STRAVOVACIE SLUZBY, 56
Cinnosti re§tauracii a pohostinstiev

Doklad o ziskanej kvalifikacii osvedcenie

Nézov povolania Barman

Kvalifika¢ny Standard

Vedomosti:

popisat zdsady spolocenskej komunikdcie

definovat zdsady bezpecnosti a ochrany zdravia pri prdci

popisat’ hygienické zdsady pri prdci s potravinami

charakterizovat’ pouZivané potraviny a ndpoje pri priprave ndpojov

popisat zdklady somelierstva a druhy vin

vysvetlit’ technologické postupy pri priprave miesanych ndpojov

popisat prdcu s registracnhou pokladiiou a vykondvanie dennej a mesacnej uzdvierky

definovat zdkladné pravidla skladovania tovarov, surovin a ndpojov

popisat’ zdakladné pravidld stolovania a s tym siivisiace prdce

popisat’ postupy pri reklamdcidch

popisat’ strojové a technické vybavenie a zariadenie prevddzky

popisat’ zdsady organizdcie prevddzky

definovat rozdelenie miesanych ndpojov a charakterizovat jednotlivé skupiny miesanych napojov

Zrucnosti:

dodrZiavat zdsady BOZP, PO a HACCP

odporiicat zdkaznikovi ndpoje pri vybere z ndpojového listka

komunikovat so zdkaznikom v cudzom jazyku

zostavovat receptiiry na pripravu roznych ndpojov

obsluhovat zdkaznikov podla priania hosti

pripravovat miesané ndpoje

obsluhovat barové zariadenia

Cistit’ strojové zariadenia a iné vybavenie baru

obsluhovat registracnii pokladriu a gastronomické programy

vytvdrat origindlne dekordcie miesanych ndpojov

Kompetencie:

samostatnost’ pri prdci

zodpovednost za bezpecnost, zdravie a hygienu pri prdci

zodpovednost za kvalitu svojej prdce

schopnost’ kultivovaného slovného prejavu

komunikativnost

Hodnotiaci Standard

Hodnotena sposobilost':
charakterizovat’ pouzivané potraviny a ndpoje pri priprave nipojov
vysvetlit' technologické postupy pri priprave miesanych ndpojov



definovat zdkladné pravidld skladovania tovarov, surovin a nipojov
definovat’ zdsady bezpec¢nosti a ochrany zdravia pri praci
odporucat’ zdkaznikovi ndpoje pri vybere z ndpojového listka
popisat hygienické zasady pri prici s potravinami

popisat strojové a technické vybavenie a zariadenie prevadzky
popisat’ zdkladné pravidla stolovania a s tym stuvisiace prace
popisat zdsady organizacie prevadzky

samostatnost’ pri praci

pripravovat mieSané népoje

obsluhovat’ barové zariadenia

Cistit’ strojové zariadenia a iné vybavenie baru

definovat rozdelenie mieSanych ndpojov a charakterizovat’ jednotlivé skupiny mieSanych nidpojov

zostavovat' receptiry na pripravu réznych napojov

Kritéria hodnotenia:

Metody
hodnotenia

Nastroje
hodnotenia

navrhnit receptiiru miesaného ndpoja

[pisomna metdda

pisomnd dloha

definovat technologické postupy pri priprave mieSanych ndpojov

Gstna metoda

istna odpoved' s
vysvetlenim

popisat’ gastronomické pravidld a zdsady pri zostavovani jeddlnych a
ndpojovych listkov

Gstna metoda

Ustna odpoved

charakterizovat’ pouZité suroviny pri priprave ndpojov podla zadania

Gstna metoda

Ustna odpoved' s
vysvetlenim

predviest’ pripravu miesaného ndpoja s pouZitim strojového a iného
vybavenia, vrdtane Cistenia strojového a iného vybavenia baru

praktické skusanie

praktické
predvedenie

odprezentovat’ hotovy miesany ndpoj a zdévodnit' jeho vhodnost k
Jednotlivym prileZitostiam

Ustna metoda

istna odpoved

definovat’ strojové vybavenie a iné vybavenie pre pripravu miesaného
ndpoja

istna metoda

istna odpoved

definovat zdsady organizdcie prevdadzky

Gstna metoda

istna odpoved

predviest Cistenie strojové zariadenia a iné vybavenie baru podl'a zadania

praktické skusanie

praktické
predvedenie

previest’ pripravu mieSaného ndpoja v siilade s hygienickymi zdsadami
pri prdci s potravinami, a v silade so zdsadami bezpecnosti a ochrany
zdravia pri prdci

praktické skusanie

praktické
predvedenie

popisat miesané ndpoje a rozdelit ich do skupin

istna metdda

tistna odpoved

Podmienky tspesného vykonania skasky:

Podmienkou tspesného vykonania skisky je splnenie vSetkych uvedenych kritérii miniméalne na 70%.

Hodnotena sposobilost’:

obsluhovat registracni pokladiu a gastronomické programy
obsluhovat zdkaznikov podl'a priania hosti

popisat’ postupy pri reklamicidch

popisat’ zdsady spoloc¢enskej komunikécie

komunikovat’ so zdkaznikom v cudzom jazyku
komunikativnost

popisat’ pracu s registracnou pokladiiou a vykondvanie dennej a mesacnej uzavierky

popisat zdklady somelierstva a druhy vin
dodrZiavat zdsady BOZP, PO a HACCP
vytvarat origindlne dekordcie mieSanych napojov

Kritéria hodnotenia:

Metody
hodnotenia

Nastroje
hodnotenia

predviest privitanie zdkaznika a komunikdciu so zdkaznikom v
slovenskom a cudzom jazyku

praktické skusanie

simulovana tloha

prezentovat zdkaznikovi ponuku miesanych ndpojov a odporucit’ vhodny

praktické skusanie

simulovana tloha




ndpoj

predviest’ obsluhu zdkaznika s ohl'adom na dodrZiavanie BOZP, PO a
HACCP

praktické skusanie

praktické
predvedenie

predviest’ ziictovanie so zdkaznikom, vrdtane obsluhy registracnej
pokladnice a riesenie reklamdcie zdkaznika

praktické skusanie

simulovana tloha

definovat zdklady somelierstva

Gstna metoda

istna odpoved

predviest’ obsluhu zdkaznika resp. skupiny zdkaznikov podl'a zadania

praktické skusanie

simulovana tloha

predviest aplikdciu origindlnej dekordcie miesSanych ndpojov podla

praktické skiiSanie

praktické

zadania predvedenie

Podmienky tspesného vykonania skasky:

Podmienkou tispesného vykonania skisky je splnenie vSetkych uvedenych kritérii minimélne na 70%.

Organizacné a metodické pokyny

Metodické pokyny:

Zdkon 568/2009 Z.z. o celoZivotmom vzdeldvani a o zmene a doplneni niektorych zdkonov v zneni neskorsich
predpisov, §17 a §18.

Pokyny na realizdciu skisky:

Zdkon 568/2009 Z.z. o celoZivotmom vzdeldvani a o zmene a doplneni niektorych zdkonov v zneni neskorsich
predpisov, §17 a §18.

Proces hodnotenia:

Zdkon 56872009 Z.z. o celoZivotnom vzdeldvani a o zmene a doplneni niektorych zdkonov v zneni neskorsich
predpisov, §17 a §18.

Vysledné hodnotenie:

Zdkon 568/2009 Z.z. o celoZivotnom vzdeldvani a o zmene a doplneni niektorych zdkonov v zneni neskorsich
predpisov, §17 a §18.

ZloZenie skiSobnej komisie:

Zdkon 568/2009 Z.z. o celoZivotnom vzdeldvani a o zmene a doplneni niektorych zdkonov v zneni neskorsich
predpisov, §17 a §18.

Poziadavky na odborni sposobilost’ skisajiceho:

Zdkon 568/2009 Z.z. o celoZivotnom vzdeldvani a o zmene a doplneni niektorych zdkonov v zneni neskorsich
predpisov, §17 a §18.

Materidlne a technické podmienky skusky:

Bar s prislusnym technickym vybavenim
Technologcké zariadenia odbytového strediska
Suroviny pre pripravu miesanych ndpojov
Inventdr potrebny k vykonu prdce barmana

Elektornickd registracnd pokladria a gastronomicky softvér

Kartu kvalifikacie schvalila Narodna rada pre vzdeldvanie a | 18.9.2015
kvalifikaciu dna:
Platnost’ karty kvalifikacie od: 18.9.2015
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