Nazov kvalifikacie: Operator potravinarskej vyroby

Kod kvalifikacie U8160999-01644

Uroveii SKKR 3

Sektorovd rada Potravindrstvo

SK ISCO-08 8160999 Operitor zariadenia na vyrobu potravin a
podobnych vyrobkov inde neuvedeny

SK NACE Rev.2 C PRIEMYSELNA VYROBA, 11 Vyroba ndpojov;
C PRIEMYSELNA VYROBA, 10 Vyroba potravin

Doklad o ziskanej kvalifikacii osvedcenie

Nézov povolania Operator potravinarskej vyroby

Kvalifika¢ny Standard

Vedomosti:

definovat zdsady bezpecnosti a ochrany zdravia pri prdci a ochrany pred poZiarmi

popisat’ zdasady hygieny prdce pri vyrobe potravin

definovat zdsady systému HACCP

Jormulovat' zdsady sprdvnej vyrobnej a hygienickej praxe pri vyrobe potravin

popisat stroje a zariadenia v potravindrskej vyrobe

charakterizovat’ hlavné strojové siciastky, ich spdjanie, vytvdranie funkcnych celkov a vyuZitie v strojovych
zariadeniach a prevddzkach vyroby

definovat vyznam licovania siiciastok pre montdz zariadeni

opisat’ materidly pouZivané v strojdrskej vyrobe, ich vlastnosti

charakterizovat’ hlavné sposoby oprdv a idrzby strojov a zariadeni

vysvetlit zdkladné pojmy elektrotechniky, elektroniky

popisat’ funkciu, konstrukciu a princip prdce strojov a zariadeni pouZivanych v potravindrskych prevddzkach

Zrucénosti:

dodrZiavat zdsady hygieny prdce, bezpecnosti a ochrany zdravia pri prdci a ochrany Zivomého prostredia, zdklady
systemu HACCP

zhotovovat technické vykresy a dokumentdciu strojovych zariadeni

merat’ spravnost’ zhotovenych ploch

diagnostikovat’ poruchy prostrednictvom meracej techniky

vykondvat iidrZbu jednoduchych siiciastok a strojovych celkov, dopravnych zariadeni a potrubi

pripravovat’ montdZe po strdnke technickej a ekonomickej, montdZne a technologické postupy oprav strojov a
zariadeni v potravindrskej vyrobe

zhotovovat’ obrobky rucnym opracovanim v potravindrskej vyrobe

vykondvat rucné opracovanie polotovarov na urcitom stupni technologického postupu

obsluhovat’ mechanizovanii resp. automatizovanii linku v potravindrskej vyrobe

obsluhovat systém regulacnej techniky

obsluhovat stroje a zariadenia pouZivané pri jednotlivych operdcidch technologického postupu

Kompetencie:

samostatnost’ v organizovani a pldnovani prdce

schopnost’ samostatne riesit’ a analyzovat problémy

zodpovednost za plnenie svojich tiloh a povinnosti

zodpovednost za bezpecnost, zdravie a hygienu pri prdci

rozhodnost - vybrat’ z viacerych moZnosti

pruznost’ v mysleni (adaptabilita, fexibilita, improvizacné sposobilosti)

Hodnotiaci Standard



Hodnotena spdsobilost’:

formulovat’ zasady spravnej vyrobnej a hygienickej praxe pri vyrobe potravin

popisat zasady hygieny prace pri vyrobe potravin

definovat zdsady bezpecnosti a ochrany zdravia pri praci a ochrany pred poZiarmi

definovat zdsady systému HACCP

Kritéria hodnotenia:

Metody
hodnotenia

Nastroje
hodnotenia

popisat’ zdklady principov HACCP

Gstna metoda

istna odpoved’

vymenovat zdkladné hygienické zdsady pri vyrobe potravin

dstna metoda

istna odpoved

vysvetlit’ hlavné zdsady BOZP a PO

Gstna metoda

istna odpoved’

popisat zdsady sprdvnej vyrobnej a hygienickej praxe pri vyrobe potravin

dstna metoda

istna odpoved' s
vysvetlenim

Podmienky tspesného vykonania skasky:

Podmienkou dspesného vykonania skisky je splnenie kritérii minimélne na 70 %.

Hodnotena sposobilost’:
popisat’ stroje a zariadenia v potravinirskej vyrobe

charakterizovat hlavné strojové suciastky, ich spdjanie, vytvaranie funkénych celkov a vyuzitie v strojovych

zariadeniach a prevddzkach vyroby

obsluhovat’ mechanizovant resp. automatizovanu linku v potravindrskej vyrobe
obsluhovat stroje a zariadenia pouzivané pri jednotlivych operaciach technologického postupu

obsluhovat’ systém regulacnej techniky

vykondvat ruéné opracovanie polotovarov na urcitom stupni technologického postupu

zhotovovat’ obrobky ru¢nym opracovanim v potravinarskej vyrobe

dodrZiavat' z4sady hygieny price, bezpecnosti a ochrany zdravia pri prici a ochrany Zivotného prostredia, zédklady

systému HACCP
samostatnost’ v organizovani a planovani prace

Kritéria hodnotenia:

Metody
hodnotenia

Nastroje
hodnotenia

charakterizovat zdkladné casti linky, strojov a zariadeni

Gstna metoda

Ustna odpoved

popisat urcené strojové stciastky, ich spdjanie, vytvdranie funkcnych

istna metdda

tistna odpoved' s

celkov a vyuZitie v strojovych zariadeniach a prevadzkach vyroby vysvetlenim

predviest’ obsluhu urceného stroja alebo zariadenia praktické skuSanie [praktické
predvedenie s
vysvetlenim

popisat’ sposob rieSenia krizovej situdcie pri poruche linky, stroja alebo
zariadenia

istna metoda

istna odpoved' s
vysvetlenim

predviest kontrolu, Cistenie a idrZbu strojov a zariadeni

praktické skiiSanie

simulovana tloha

popisat’ proces prdce mechanizovanej a automtizovanej linky v
potravindrskej vyrobe

istna metoda

istna odpoved' s
vysvetlenim

popisat’ systém regulacnej techniky

istna metoda

istna odpoved' s

vysvetlenim
priedviest rucné opracovanie polotovarov na urcitom stupni praktické skisanie [praktické
technologického postupu predvedenie

popisat’ druhy a viastnosti mazadiel pouZivanych v potravindrskom
priemysle

Gstna metoda

Ustna odpoved' s
vysvetlenim

charakterizovat materidly urcené pre styk s potravinami

Gstna metoda

istna odpoved’

Podmienky tspesného vykonania skiasky:

Podmienkou tdspesného vykonania skisky je splnenie kritérii minimélne na 70 %.

Hodnotena sposobilost':

charakterizovat’ hlavné sposoby oprav a udrzby strojov a zariadeni
opisat’ materidly pouZivané v strojarskej vyrobe, ich vlastnosti
diagnostikovat’ poruchy prostrednictvom meracej techniky




merat’ spravnost’ zhotovenych ploch

vykondvat’ ddrZbu jednoduchych siciastok a strojovych celkov, dopravnych zariadeni a potrubi

Kritéria hodnotenia: Metody Nastroje
hodnotenia hodnotenia
popisat’ podl'a technického vykresu sticasti stroja, zariadenia, linky istna metoda Ustna odpoved nad
technickou
dokumenticiou
predviedviest’ rucné opracovanie polotovarov na urcenom stupni praktické skusanie [praktické
technologického postupu predvedenie

vysvetlit’ podl'a montdzneho vykresu systém fungovania, stroja,

stna metoda

istna odpoved nad

zariadenia, linky technickou
dokumenticiou

predviest meranie sprdavnosti zhotovenych ploch praktické skusanie [praktické
predvedenie

urcit poruchy prostrednictvom meracej techniky

praktické skusanie

simulovana tloha

charakterizovat materidly pouZivané v strojdarskej vyrobe, ich viastnosti

Gstna metoda

ustna odpoved' s
vysvetlenim

Podmienky tspesného vykonania skusky:

Podmienkou tispeSného vykonania skisky je splnenie kritérii minimdlne na 70 %.

Hodnotena sposobilost’:
definovat’ vyznam licovania stciastok pre montdz zariadeni
vysvetlit zdkladné pojmy elektrotechniky, elektroniky

zariadeni v potravinirskej vyrobe
zhotovovat technické vykresy a dokumentaciu strojovych zariadeni

popisat’ funkciu, konstrukciu a princip prace strojov a zariadeni pouzivanych v potravinarskych prevadzkach
pripravovat montaZe po stranke technickej a ekonomickej, montazne a technologické postupy oprav strojov a

Kritéria hodnotenia:

Metody
hodnotenia

Nastroje
hodnotenia

vysvetlit' vyznam licovania siciastok pre montdz zariadeni

istna metoda

istna odpoved’

definovat zdkladné pojmy elektrotechniky, elektroniky

Gstna metoda

istna odpoved

vysvetlit’ funkciu, konstrukciu a princip prdce strojov a zariadent

istna metoda

Ustna odpoved' s

pouZivanych v potravindrskych prevddzkach vysvetlenim
popisat’ pripravu montdze po stranke technickej, ekonomickej, montdzne aistna metéda istna odpoved' s
technologické postupy, oprdv strojov a zariadeni v potravindrskej vyrobe vysvetlenim

popisat principy vyroby technickych vykresov a dokumentdcie strojovych
zariadeni

istna metdda

istna odpoved

Podmienky tspesného vykonania skisky:

Podmienkou tdspesného vykonania skisky je splnenie kritérii minimélne na 70 %.

Organiza¢né a metodické pokyny

Metodické pokyny:

Formdlne vzdeldvanie:

neskorsich predpisov, § 72-90 a §109-111.

Neformdlne vzdeldvanie:

Zdkon 24572008 Z.z. o vychove a vzdeldvani (skolsky zdkon) a o zmene a doplneni niektorych zdkonov v zneni

Zdkon ¢. 61/2015 Z.z. o odbornom vzdeldvani a priprave a o zmene a doplneni niektorych zdkonov.




Zdkon 568/2009 Z.z. o celoZivotnom vzdeldvani a o zmene a doplneni niektorych zdkonov v zneni neskorsich
predpisov, §17 a §18.

Pokyny na realizaciu skisky:

Formdlne vzdeldvanie:

Zdkon 245/2008 Z.z. o vychove a vzdeldvani (skolsky zdkon) a o zmene a doplnenti niektorych zdkonov v zneni
neskorsich predpisov, § 72-90 a §109-111.

Neformdlne vzdeldvanie:

Zdkon 568/2009 Z.z. o celoZivotnom vzdeldvani a o zmene a doplneni niektorych zdkonov v zneni neskorsich
predpisov, §17 a §18.

Proces hodnotenia:

Formdlne vzdeldvanie:

Zdkon 24572008 Z.z. o vychove a vzdeldvani (skolsky zdkon) a o zmene a doplnenti niektorych zdkonov v zneni
neskorsich predpisov, § 72-90 a §109-111.

Neformdlne vzdeldvanie:

Zdkon 568/2009 Z.z. o celoZivotnom vzdeldvani a o zmene a doplneni niektorych zdkonov v zneni neskorsich
predpisov, §17 a §18.

Vysledné hodnotenie:

Formdlne vzdeldvanie:

Zdkon 24572008 Z.z. o vychove a vzdeldvani (skolsky zdkon) a o zmene a doplneni niektorych zdkonov v zneni
neskorsich predpisov, § 72-90 a §109-111.

Neformdlne vzdeldvanie:

Zdkon 568/2009 Z.z. o celoZivotnom vzdeldvani a o zmene a doplneni niektorych zdkonov v zneni neskorsich
predpisov, §17 a §18.

ZloZenie skiSobnej komisie:

Formdlne vzdeldvanie:

Zdkon 245/2008 Z.z. o vychove a vzdeldvani (skolsky zdkon) a o zmene a doplnenti niektorych zdkonov v zneni
neskorsich predpisov, § 72-90 a §109-111.

Neformdlne vzdeldvanie:

Zdkon 568/2009 Z.z. o celoZivotnom vzdeldvani a o zmene a doplneni niektorych zdkonov v zneni neskorsich
predpisov, §17 a §18.

PoZiadavky na odbornu sposobilost’ skuSajuceho:

Formdlne vzdeldvanie:

Zdkon 24572008 Z.z. o vychove a vzdeldvani (skolsky zdkon) a o zmene a doplneni niektorych zdkonov v zneni
neskorsich predpisov, § 72-90 a §109-111.

Neformdlne vzdeldvanie:

Zdkon 568/2009 Z.z. o celoZivotnom vzdeldvani a o zmene a doplneni niektorych zdkonov v zneni neskorsich
predpisov, §17 a §18.

PoZiadavky na odbornii sposobilost skiisajiiceho:




Skusajici musi mat’ lekdrsky posudok osvedcujiici jeho zdravomii spésobilost na prdcu v potravindrstve a musi
splriat aspori jednu z nasledujiicich poZiadaviek:

a) Stredné vzdelanie s vyucnym listom v obore operdtor potravindrskej vyroby a minimdlne 5 rokov odbornej praxe v
oblasti potravindrskej vyroby.

b) Uplné stredné vzdelanie s maturitnou skiiskou v oblasti potravindrstva a minimdlne 5 rokov odbornej praxe
v oblasti potravindrskej vyroby.

¢) VysSie odborné vzdelanie v oblasti potravindrstva a minimdlne 5 rokov odbornej praxe v oblasti potrvindrskej
vyroby.

d) Vysokoskolské vzdelanie so zameranim na potravindrsku technolégiu a minimdlne 5 rokov odbornej praxe.
e) Minimdlne 5 rokov pdsobit vo funkcii majstra odborného vycviku v oblasti potravindrskej vyroby.

f) Profesijnd kvalifikdcia podla tohto standardu a stredné vzdelanie s maturitnou skiiskou a minimdlne 10 rokov
odbornej praxe v oblasti potravindrskej vyroby.

Materidlne a technické podmienky skuisky:

Oprdvnend vzdeldvacia institiicia zabezpeci:

- potrebné miestnosti na vykonanie pisomnej, ustnej a praktickej skiisky,

- pripravi otdzky na teoretickii a praktickii cast (zadanie, riesenie, hodnotenie),
- potrebnii technickii dokumentdciu strojov a zariadeni (vykresy, ndkresy),

- vypracuje sposob hodnotenia jednotlivych sposobilosti,

— technologické a pristrojové vybavenie potravindrskej vyroby,

- technické dielne s vybavenim na prakticku skiisku.

Kartu kvalifikécie schvalila Narodna rada pre vzdeldvanie a | 16.10.2015
kvalifikdciu diia:

Platnost’ karty kvalifikacie od: 16.10.2015
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