Nazov kvalifikacie: Udenar

Kéd kvalifikacie C7511002-01611

Uroveii SKKR 3

Sektorovd rada Potravindrstvo

SK ISCO-08 7511002 Misiar, idendr

SK NACE Rev.2 C PRIEMYSELNA VYROBA, 10 Vyroba potravin;
C PRIEMYSELNA VYROBA, 10 Vyroba potravin

Doklad o ziskanej kvalifikacii vysvedCenie o maturitnej skiSke

Nézov povolania Udenar

Kvalifika¢ny Standard

Vedomosti:

popisat zdkladné matematické vypocty na tirovni absolventa zdkladnej skoly

popisat’ zdsady hygieny, BOZP a PO

popisat zdsady HACCP ako siicast sprdvnej vyrobnej praxe

definovat zdkladnii podstatu vyrobného procesu pri vyrobe iidenin

definovat’ vplyv mdsiarskej vyroby na Zivotné prostredie

definovat technologické postupy pri vyrobe tidenin

charakterizovat zdkladné druhy mdsiarskych surovin a pomocnych materidlov

popisat’ zloZenie strojov a zariadeni v mdsiarskom priemysle

popisat zdkladnii funkciu strojov, zariadeni, liniek pouZivanych v danom odbore

popisat normy plamé pri vyrobe a kontrole mdsiarskych vyrobkov

popisat trvanlivost vyrobkov, jej predizenie, sposoby skladovania a expedicie méisa a vyrobkov

Zrucnosti:

dodrZiavat zdsady BOZP a PO

dodrZiavat technologické postupy v mdsiarskej vyrobe

aplikovat opatrenia na zlepsovanie kvality v mdsiarstve

aplikovat’ a dodrZiavat HACCP

postupovat’ podl'a noriem, parametrov kvality procesov a vyrobkov

hodnotit vplyvy pdsobiace na kvalitu surovin, polotovarov a vyrobkov v mdsiarskej vyrobe

pripravit’ vstupné suroviny na vyrobu mdsovych vyrobkov

mliet’ a miesat’ suroviny na vyrobu mdsovych vyrobkov

vyrdbat vyrobky podla receptiiry

tepelne opracovdvat polotovary a vyrobky, chladit’ a skladovat vyrobky

nastavovat, oSetrovat’ a realizovat tidrZbu strojov a zariadeni v mdsiarskej vyrobe

obsluhovat’ a pouZivat technologické zariadenia na spracovanie mdsa a vyrobu mdsiarskych vyrobkov

vypocitavat spotrebu a upravovat’ suroviny na rozne ticely podla technologického postupu v mdsiarstve

Kompetencie:

samostatnost’ pri vyrobe produktov

zodpovednost za kvalitu svoje prdce

schopnost’ pracovat’ samostatne a aj v time

schopnost’ spolupracovat pri rieseni problémov s inymi lud'mi

Hodnotiaci Standard

Hodnotena sposobilost':
definovat vplyv mésiarskej vyroby na Zivotné prostredie
definovat zdkladni podstatu vyrobného procesu pri vyrobe tidenin




Kritéria hodnotenia:

Metody
hodnotenia

Nastroje
hodnotenia

definovat zdkladnii podstatu vyrobného procesu

Gstna metoda

tstna odpoved’

popisat vplyv mdsiarskej vyroby na Zivomé prostredie

istna metdoda

istna odpoved

Podmienky tspesného vykonania skasky:

Podmienkou tspesného vykonania sktisky je zvladnutie dstnej skiSky minimdlne na 70%.

Hodnotena spdsobilost’:
popisat’ zdsady hygieny, BOZP a PO

popisat zdkladni funkciu strojov, zariadeni, liniek pouzZivanych v danom odbore
hodnotit’ vplyvy pdsobiace na kvalitu surovin, polotovarov a vyrobkov v mésiarskej vyrobe

popisat’ zdsady HACCP ako stcast’ spravnej vyrobnej praxe

popisat’ zdkladné matematické vypocCty na trovni absolventa zakladnej Skoly

definovat technologické postupy pri vyrobe tidenin

Kritéria hodnotenia:

Metody
hodnotenia

Nastroje
hodnotenia

definovat zdsady hygieny, BOZP a PO

pisomnd metdda

pisomna odpoved’

sprdvne vysvetlit zdklady systému HACCP

[pisomna metdda

pisomnd odpoved’

popisat’ a vyhodnotit v sivislostiach vplyvy posobiace na kvalitu surovin,
polotovarov a vyrobkov v mdsiarskej vyrobe.

istna metoda

istna odpoved

popisat zdkladnii funkciu strojov,zariadenti a liniek v danom odbore

Gstna metoda

istna odpoved

vypocitat iilohy podla zadania

pisomnd metoda

test

popisat technologické postupy pri vyrobe iidenin

Gstna metoda

istna odpoved

Podmienky tspesného vykonania skusky:

Podmienkou tispeSného vykonania skisky je zvlddnutie dstnej skiSky minimdlne na 60 % a pisomnej skiSky na

70%.

Hodnotena spdsobilost’:
popisat’ zloZenie strojov a zariadeni v mésiarskom priemysle

nastavovat,, oSetrovat a realizovat tdrZbu strojov a zariadeni v misiarskej vyrobe

Kritéria hodnotenia:

Metody
hodnotenia

Nastroje
hodnotenia

charakterizovat’ zloZenie strojov a zariadeni v mdsiarskom priemysle.

Gstna metoda

istna odpoved

samostatne nastavit' stroj na vyrobu vyrobku podla jasne zadefinovanej [praktické skuSanie [praktické

poZiadavky predvedenie

predviest tidrZbu zadaného stroja alebo zariadenia praktické skusanie [praktické
predvedenie

Podmienky tspesného vykonania skiasky:

Podmienkou dspesného vykonania skisky je zvladnutie dstnej skisky minimdlne na 70% a praktického

predvedenia na 80%

Hodnotena sposobilost':
popisat normy platné pri vyrobe a kontrole mésiarskych vyrobkov

vypocitavat spotrebu a upravovat suroviny na rdézne uicely podl'a technologického postupu v mésiarstve

pripravit vstupné suroviny na vyrobu misovych vyrobkov

charakterizovat’ zdkladné druhy maésiarskych surovin a pomocnych materidlov

aplikovat’ opatrenia na zlepSovanie kvality v mésiarstve

Kritéria hodnotenia:

Metody
hodnotenia

Nastroje
hodnotenia

popisat normy plamé pri vyrobe a kontrole mdsiarskych vyrobkov

istna metoda

istna odpoved’

sprdvne vypocitat' spotrebu a pripravit’ vstupné suroviny na vyrobu
mdsovych vyrobkov s aplikdciou opatreni na zlepsenie kvality

praktické skisSanie

praktické cvicenie

charakterizovat’ zdkladné druhy potravindrskych surovin a pomocnych
materidlov

Gstna metoda

Ustna odpoved

pripravit urcené vstupné suroviny na vyrobu mdsovych vyrobkov

praktické skusanie

simulovana uloha




Podmienky tspesného vykonania skiasky:

na 70%.

Podmienkou dspesného vykonania skisky je zvladnutie dstnej skisky minimalne na 75 % a praktického cvicenia

Hodnotena sposobilost':

mliet’ a mieSat’ suroviny na vyrobu misovych vyrobkov
aplikovat  a dodrziavat HACCP

popisat’ trvanlivost vyrobkov, jej predizenie, sposoby skladovania a expedicie miisa a vyrobkov

Kritéria hodnotenia: Metody Nastroje
hodnotenia hodnotenia
pracovat’ s normami, technickymi podkladmi a dokumentdciou praktické skusanie [praktické
predvedenie s
vysvetlenim

popisat trvanlivost vyrobkov, jej predizenie, sposoby skladovania a
expedicie

dstna metoda

istna odpoved

na zdklade normy mliet’ a miesat’ suroviny na vyrobu mdsovych
vyrobkov, dodrZiavat postupnost’ krokov a aplikovat’ a dodrZiavat
HACCP

praktické skiSanie

praktické
predvedenie

Podmienky tspesného vykonania skusky:

80%.

Podmienkou dspesného vykonania skisky je zvladnutie dstnej skiSky minimdlne na 75 % a praktickej skisky na

Hodnotena sposobilost':
vyrdbat’ vyrobky podla receptiry

dodrZziavat technologické postupy v misiarskej vyrobe
postupovat’ podl'a noriem, parametrov kvality procesov a vyrobkov
dodrZiavat' zdsady BOZP a PO

obsluhovat a pouZivat’ technologické zariadenia na spracovanie misa a vyrobu mésiarskych vyrobkov
tepelne opracovavat’ polotovary a vyrobky, chladit’ a skladovat vyrobky

Kritéria hodnotenia:

Metody
hodnotenia

Nastroje
hodnotenia

samostatne vyrobit’ vyrobok na zdklade receptiiry s obsluhou a pouZitim
spravneho zariadenia na spracovanie mdsa a vyrobu mdsiarskych
vyrobkov a predviest’ vsetky ndsledné procesy

praktické skusanie

praktickd skdska

popisat’ a dodrZat technologické postupy pri vyrobe vyrobku podla praktické skusanie [praktické
zadania pri dodrzani BOZP a PO predvedenie s
vysvetlenim
vyrobit' zadany vyrobok podl'a noriem, parametrov kvality procesov a  |praktické skiSanie [praktické
vyrobkov predvedenie

Podmienky tspesného vykonania skiasky:

Podmienkou tispeSného vykonania skisky je zvladnutie praktickej skiSky minimdlne na 80%.

Organizacné a metodické pokyny

Metodické pokyny:

neskorsich predpisov, § 72-90 a § 109-111.

Zdkon ¢.386/1997 Z.z. o d'alsom vzdeldvani v zneni neskorsich predpisov.

Zdkon 24572008 Z.z. o vychove a vzdeldvani (skolsky zdkon) a o zmene a doplneni niektorych zdkonov v zneni

Zdkon ¢.568/2009 Z.z. o celoZivomom vzdeldvani - Vyhldska ¢.97/2010, ktorou sa ustanovuji podrobnosti o
dokumentdcii akreditovaného vzdeldvacieho programu dalsieho vzdeldvania, o obsahu Ziadosti o akreditdciu
vzdeldvacieho programu d'alsieho vzdeldvania a o projekte vzdeldvacieho programu dalSieho vzdeldvania, o
osvedceni o absolvovani akreditovaného vzdeldvacieho programu d'alsieho vzdeldvania, o ndleZitostiach osvedcenia




o ciastocnej kvalifikdcii a osvedcenia o tiplnej kvalifikdcii zdkon ¢.568/2009 Z. z. o celoZivotnom vzdeldvani.

Pokyny na realizdciu skisky:

Zdkon 24572008 Z.z. o vychove a vzdeldvani (skolsky zdkon) a o zmene a doplneni niektorych zdkonov v zneni
neskorsich predpisov, § 72-90 a § 109-111.

Zdkon ¢.386/1997 Z.z. o dalsom vzdeldvani v zneni neskorsich predpisov.

Zdkon ¢.568/2009 Z.z. o celoZivomom vzdeldvani - Vyhldska ¢.97/2010, ktorou sa ustanovuji podrobnosti o
dokumentdcii akreditovaného vzdeldvacieho programu dalsieho vzdeldvania, o obsahu Ziadosti o akreditdciu
vzdeldvacieho programu d'alSieho vzdeldvania a o projekte vzdeldvacieho programu d'alSieho vzdeldvania, o
osvedceni o absolvovani akreditovaného vzdeldvacieho programu d'alsieho vzdeldvania, o ndleZitostiach osvedcenia
o ciastocnej kvalifikdcii a osvedcenia o tiplnej kvalifikdcii zdkon ¢.568/2009 Z. z. o celoZivotnom vzdeldvani.

Proces hodnotenia:

Zdkon 245/2008 Z.z. o vychove a vzdeldvani (skolsky zdkon) a o zmene a doplnenti niektorych zdkonov v zneni
neskorsich predpisov, § 72-90 a § 109-111.

Zdkon ¢.386/1997 Z.z. o d'alsom vzdeldvani v zneni neskorsich predpisov.

Zdkon ¢.568/2009 Z.z. o celoZivotmom vzdeldvani - Vyhldska ¢.97/2010, ktorou sa ustanovuji podrobnosti o
dokumentdcii akreditovaného vzdeldvacieho programu dalsieho vzdeldvania, o obsahu Ziadosti o akreditdciu
vzdeldvacieho programu d'alsieho vzdeldvania a o projekte vzdeldvacieho programu dalsieho vzdeldvania, o
osvedceni o absolvovani akreditovaného vzdeldvacieho programu d'alsieho vzdeldvania, o ndleZitostiach osvedcenia
o clastocnej kvalifikdcii a osvedcenia o tiplnej kvalifikdcii zdkon ¢.568/2009 Z. z. o celoZivotmom vzdeldvani.

Vysledné hodnotenie:

Zdkon 24572008 Z.z. o vychove a vzdeldvani (skolsky zdkon) a o zmene a doplnenti niektorych zdkonov v zneni
neskorsich predpisov, § 72-90 a § 109-111.

Zdkon ¢.386/1997 Z.z. o d'alSom vzdeldvani v zneni neskorsich predpisov.

Zdkon ¢.568/2009 Z.z. o celoZivotmom vzdeldvani - Vyhldska ¢.97/2010, ktorou sa ustanovuji podrobnosti o
dokumentdcii akreditovaného vzdeldvacieho programu dalSieho vzdeldvania, o obsahu Ziadosti o akreditdciu
vzdeldvacieho programu d'alsieho vzdeldvania a o projekte vzdeldvacieho programu dalSieho vzdeldvania, o
osvedceni o absolvovani akreditovaného vzdeldvacieho programu d'alsieho vzdeldvania, o ndleZitostiach osvedcenia
o ciastocnej kvalifikdcii a osvedcenia o tiplnej kvalifikdcii zdkon ¢.568/2009 Z. z. o celoZivotmom vzdeldvani.

ZloZenie skuiSobnej komisie:

Zdkon 245/2008 Z.z. o vychove a vzdeldvani (skolsky zdkon) a o zmene a doplnenti niektorych zdkonov v zneni
neskorsich predpisov, § 72-90 a § 109-111.

Zdkon ¢.386/1997 Z.z. o dalsom vzdeldvani v zneni neskorsich predpisov.

Zdkon ¢.568/2009 Z.z. o celoZivomom vzdeldvani - Vyhldska ¢.97/2010, ktorou sa ustanovuji podrobnosti o
dokumentdcii akreditovaného vzdeldvacieho programu dalSieho vzdeldvania, o obsahu Ziadosti o akreditdciu
vzdeldvacieho programu d'alSieho vzdeldvania a o projekte vzdeldvacieho programu d'alSieho vzdeldvania, o
osvedceni o absolvovani akreditovaného vzdeldvacieho programu d'alsieho vzdeldvania, o ndleZitostiach osvedcenia
o ciastocnej kvalifikdcii a osvedcenia o tiplnej kvalifikdcii zdkon ¢.568/2009 Z. z. o celoZivotnom vzdeldvani.

PoZiadavky na odbornu sposobilost’ skiSajiceho:

PoZiadavky na odbornii sposobilost skiisajiiceho:
Skiisajiici musi mat’ lekdrsky posudok osvedcujiici jeho zdravomii sposobilost na prdcu v potravindrstve a musi
spliiat asport jednu z nasledujicich poZiadaviek:

a) Stredné vzdelanie s vyucnym listom v obore vzdelania mdsiar, mdsiar - lahodkar a minimdlne 5 rokov odbornej
praxe v oblasti spracovania mdsa.

b) Uplné stredné vzdelanie s maturitmou skiiskou v oblasti potravindrstva a minimdlne 5 rokov odbornej praxe




v oblasti spracovania mdsa.

¢) Vyssie odborné vzdelanie v oblasti potravindrstva a minimdlne 5 rokov odbornej praxe v oblasti spracovania
mdsa.

d) Vysokoskolské vzdelanie so zameranim na potravindrsku technolégiu a minimdlne 5 rokov odbornej praxe v
oblasti spracovania mdsa.

e) Minimdlne 5 rokov pdsobit vo funkcii majstra odborného vycviku v oblasti spracovania mdsa.

f) Profesijnd kvalifikdcia podl'a tohto standardu a stredné vzdelanie s maturitnou skiiskou a minimdlne 10 rokov
odbornej praxe v oblasti spracovania mdsa.

Materidlne a technické podmienky skusky:

Oprdvnend vzdeldvacia institiicia zabezpeci:

- potrebné miestmosti na vykonanie pisomnej a tistnej skiisky,

- pripravi otdzky na tistmu skiisku,témy pisomnych iiloh, testov ( zadanie, riesenie, hodnotenie),

- potrebnii technickii dokumentdciu

- vypracuje sposob hodnotenia jednotlivych sposobilosti

Pre zabezpecenie praktickej skiisky je potrebné mat’ k dispozicii vyrobriu mdsovych vyrobkov, tzn. stavebne oddeleny
priestor na rozrdbku, vyrobu mdsovych vyrobkov, udiarer, chladiaci a mraziaci box, sklad, priestor na Cistenie
pouZivaného ndradia, expedicnii miestnost, priestor pre osobnii hygienu a jej materidlno-technické vybavenie:

— priestory a prisun potrebnej energie zodpovedajiice bezpecnostnym a hygienickym predpisom,

— Cerstvé mdiso a suroviny pre mdsovii vyrobu,

— technologické a pristrojové vybavenie vyrobne mdsovych vyrobkov,

— technické vybavenie a cCistiace prostriedky nutné na zabezpecenie hygieny a sanitdcie prevddzky.

Kartu kvalifikdcie schvélila MSVVa$ dia: 4.9.2015

Platnost’ karty kvalifikacie od: 4.9.2015



http://www.tcpdf.org

